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" amove ha vinto
Menirevista com o chef italiano Mauro Cingola

1ara no maior & melhar evento

+6receitas para sua colecaoc



Um Festival de Novidades

Chegamos ao nimero & do Em Foco,
ofarecando aos nossos leitores cada vez mais
nvidades, dicas, mformagdes, recedas e falando
sobra os langamentos da Sania Clara, a mais
antiga cooperativa de laticinios do Brasil em
atividade.

Com esses dias frios que chegaram anbes
masmo de o inverno ter inicio, uma boa pedida
& uma saborosa fonduwe. Como vai dar agua na
boca de fodos, ja gue escolhemos a fondue
para eslampar a nossa capa, aproveitamas para
olerecer receilas dessa iguaria, que podem ser
acompanhadas de um bom vinho, o que nossas
vinicolas gadchas sabem fazer muilo bem e
ndc deixam nada a desejar para os vinhos dos
oulras paises. E. falando em vinho, a bebida
pode ser apreciada durante o Festiqueije, o
maior festival gastrondmico da Serra gadcha,
que comeca no dia 5 de julho, no municiplo de
Carlos Barbosa, que @ conhecido como a * tera
da faca e do queijo”.

O Em Foco & feilo com o mesmo cannho
e dedicagio com que os associados,
funclonarics e colaboradores fazem o produtos
da Santa Clara, considerando 8 empresa come

parte da familia. E & Justamente por isso gue a e
revista vem fazendo sucesso, E & esse sucesso i
quUE NOS BNcoraja @ “mexer em fime que estd g, |
ganhando®, isto &, 0 Em Foco também [& passa Uk
por algumas mudancas no seu concelto grifico !

e editorial. Mas para que continuemos trilhando
este caminho, a3 sugestes de vocds s80 muito
importantes para nés. Continuem nos
escrevendo,

Até a prixima edicio.

Expediente:

Santa Clara Em Foco

Informalivo Trimestral da Cooperativa Sama Clara Lida.
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Direcho: Deplo. de Markeling

Criagiio e Coordenacdio Executiva: Micken de Propaganda Lida.
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Nosso enfrevisfado deste numeno, o chef de cozinha Mauro Gingolani, de 34 anos, fem wurma
hiztdna de amor que fol 8 rezao de e estar hoje enfre mds: nafural da Turim, Cingolan ests oBsda
20002 no Brasil e veio da fdis 8 comvite do instifuto de Culindna taliana pars Estrangeines, localizedo
na cidade de Costliogive de Az, que programou naguele ano dols cwsos ne clidade gauchs de
Banfe Gongales e tnds em Foro Alegre. Durande 85 aulas, Cirgolani conhecsy, entre seus alLnos,
i eSS0 que vida o sor sua fuli sogre, Maia Alice Fermandes Farine. Ela disse que ia apresantd-
lo pava sua fha, o inds dias anfes de reiomar & #Els o chefo comhecey e se encaniow por Carofing,

Conhega um pouwco mais deste chef daliano.

1 comovocs chegou ao Brasil,
mais especificaments no Rio Grande do Sul?

0 Insttuto me convidou para paricipar dos GHtimos
dois meses dos cursos de culindria organizados na
cidade de Bento Gongaives. Entra meus alunos
conhecl, na época, meus entdo futuros sogros,
Jalme Joad Farina e Maria Alice, um de meus
cunhados @, por Gltimo, minha esposa Canaline,

2 Como foi a decisio de residir no Brasil?

Foi urna revicavolla na minha vida e uma série de
coincidéncias. Depois de conhecer Caroline,
convidei-a para ir & Itélia. Comao ela ndo podia na
ocasiBo devido &5 aules, retomel para a itédka em
jameiro de 2003. Nao quis esperar aid julho de 2003,
quands Canoling teda féras, Em 15 de feversiro |4
estava de volta a0 Rio Grande do Sul para ficar.

3 E a partir dai, o que aconteceu?

Como meus sogros tinharm wn hotel em Farmoupilha,
decidimos montar um restaurante no

o diretor da Eecola de Gastronomia ma contratou
para dar aulas na fillal gue seriz aberia na cidade
de Flores da Cunha, por inbermeid de um convenio
enlre @ Universidade de Caxias do Sul (UCS) e o

Institule de Culnaria Waliana cara Estriraim&.

&l

de hoje vocd continua dando aulas em Flores
da Cunha?

Sim. Sou professor na escola ¢ chel de cazinha do
Restavranta Arte In Tavola, em Famoupitha, que a
minha mulhar administra.

5 voct chegou a trabalhar em cldades da italla
ou em outros palses?

Sim. Trabalhai am wérias cidedas itelianas, na
Inglaterra, nos Estados Unidos & na India.

6 Como voct comegou a se interassar pela
gastronomia?

Com 13 ancs de idede eu j& goatava de cozinhar
&m casa e tinha um primo que era proprietans de
o restaurante na (s, o que me aproximou snda
mais da culindria. Mais tarde cursel cinco anos na
Escola de Hotalaria, sendo irds anos da
especiaizagdo em cozinha e dois anos de garincia,
ja que nosso frabalho preclss de multa pratica.

-

avenios em Santa Catarina e 380 Paulo
gumas cidades brasilairas.

voob considera a gastronomia no

di, pois N80 pensava que ela fosse tio
Adarg pfatﬂ‘ com queijo, & n
Iwimente agqui no Rie Grande do Sl
o5 waros tipos de quaijos fabri
rde em nada para a tradigio jtaliana da
com o produlo, am decomréncia da
o queljos. L

E¥ceaitas do ﬁ:‘f

spinafre e radicci roxo
m prM-nIanlum

Crama da ASpargos com
quenalle de ricota Iresca




€ : . :
Caeme de aspargos com quenclle dfReeeg e

Rendimento: 4 porgdes

B00g de aspargos nescos
500ml de caldo de vegetais
100g da cebola

100mi de azeite de oliva

1 dente de alho

Sal & pimanis-do-reino
Fara as quenelles:

100g de Ricota fresca Sanla Clara
25mi de Leite Santa Clara
Sal @ pimenta-do-reino

MODOO DE PREFARAR =
Laver o6 aspargos & retrar 8 parta mals dure.
Descascar a pake do lalo,

Picar finamants & cebola,

Esquantar uma paneia com bordas alas, colocar
urn fio de azeile exdravirgam da ofiva @ acrescantar
a oebola com o alha.

Cartar as asparpas em losangos, & deiar i parke as portas,
Rafogar o5 aspangos comacos. & defxar cozinhar com o
caldo vegetal.

Cierigir com sal & pimanta.

Quanda 08 A5pangos esliveram Macics, PASSET M
Iiquidificador & colocar sm uma panela quents,

A parte, ssmagar a ricoks com leite, fazendo um puré.
Temperar com sal, piments & queijo raledo & formar
peduenas quenelas.

Mrnmmamwmhmmm
a5 pantas do aspargo teiga & == quenalkas
e ricota.

SN

)
é spinafre e radicci roxo
CorR If".?'f.i"l'-!)."!).'.i‘f q“ {ENTE € COZ fn'n’.'!l.'.‘lo_fﬂ'.’.ﬂ'l."{-'

25 de espinafre

25q de radicc rmxo

250 de cogurnelo fresco (misto)
100g de provolona

45m| de azeile de oliva

2 dentes de alho

sal

MOD0 DE PREPARAR
Refogar os cogurmeles frescos corlades em [Aminas de 15 mi
de azaite ¢a oliva @ medo denbe e alho.

Saltaar com azeite de oliva extravirgam & alho, primaire as
folhas de aspinafne & am seguida o “radicchio” roms, rasgando
as folhas am paries manones, Comigir com sal @ pimenta preta
do raing.

Montar dentro de um anel os dos ingrediantes, espinafe como
bisser # “radicchio’ ko em cma.

Esquentar bern uma Irigideira antiaderen e & lostar o praveloone
até darratar.

Finalizar colpcanda os cogumelos a0 redor do anal, algumas.
arvas aromdticas e um fio de azaite da olva.

Ralirar o anel & servir guenta,
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logurte: gostoso e nutricional

Quem néo fica salvando quando offia wma vanedede de loguries
com gaus diversos sabores @ cores nos fentando na gdndols do
supermarcado? Mas & também mulo importante 8 palevrs da especieisls,
Entate Mana Dall” Onder dos Sanfos, nuinzionista da Coopersativa Sants
Clara, Tuda o que efs revels do produto sob o ponfo de vista cienfiffco

nos mosira que a gente pode beber nosso iogurie sem culpa, Porgue,

slem de gosfoso, ele & nuincional,

*0 iogurte & produzidc & partir do leite, & tal
coma tem um elevado valor nutricional. Trats-se de
um &limento fundamental para fortalecer a flora
intestinagl, além de conservar iedas &8s propriededes
do leite, & excecho da lactose. Além de conber
proleinas, o jogurte & rico em sais minerais como
oo, sl @ palisso @ corim tambiém vilamines
como B2, BS, BB, B12 @ Vitamina A

0 calcio & muite importante ndo 50 na
prevenGan 8 redugdo do fsco da ostecpoross, mas
tembém awsdlia na redugéio da hipartanséo, do cancar
& do colesterol. E também muite bom para a salde
de dentas e 03508 & 86U CONESUMO & recomendsvel
principaimente na inféncia e adolescéncia, quando
& feita a reserva para a fese adulta. O logurte ausdlia
também na digestdo. £ um alimento probidtics, pos

CONbém mcroorganismos vivos Ne Bua constituigio,
atuando no equillbrio da flora intestinal. Estude
pubdicado no Intermational Joumal of Obesity {Jomsal
Internacional da Obesidade) diz que consumir o
logurte emagrece, pols o produto acelera os
mecanismos de queima da gordura. De alo valor
nutritiva, o iogurte @ recomendado para lodas as
faiuas ethias e em delerminados estados fisiokigicos
[gravidez, alefamento & menopausa), Tambam ajuda
na produgdo de anlicorpos, hormdnios, enzimas &
reforga o sistema imunoldgico, retardando o
anvehacimants de 0ss05 & sistemna nenoso. £ otima
aliado da sadde & da beleza. O jogurte funciona
tarbém comao alternativa para as criengas e adulios
que néo gostam de kite. Tomar um copo de logurte
por dia & uma medida simples e gue faz bem &
sadde”.
[ 111
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Esie sspago & par wocb colocer seus dados o considecagies sobre o nosso informative. Vool pode emiar pem o endersps abexo
Sarta Clas Em Foos - Fun Pas Saidisan, 47 - Ceiod Barbats - RS - CEP 98 185000, Ou sinda pans o e-mil amfosn & oopoen eskhm com ir

Agradeconos pela colaboragfio.
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Santa Clara

Mo Maior @ Melhor Festival Gastrondmico da Serra gatcha.

Carius Barbosa, municipio situado na Serra gaicha, & conhecido comoa "terrada faca e
do queijo". Agqui ambém fica a sede da Cooperativa Santa Clara. Por isso, sedia entre os proximos
dias 5 & 29 de julho, sempre as sextas-fairas, sibados & domingos, o Festiqueijo, que
estd em sua |87 edigio e & considerado o malor e melhor festival gastronémico da
Serra gaticha, O Festiqueijo redne anualmente diversas queijarias e vinfcolas que

- vag estar com seus produtos de linha e fazendo lancamentos.
Mh O evento também oferece ao piblico a mais farta gastronomia da regido, &timos
shows locais e regionais, entre outras atividades paralelas. O Festigueijo & um dtimo
programa para a familia nes finais de semana de més de julho e que fica ainda mais atrativo

com estes dias frios que temios vivido.

A abertura oficial sera no dia 5 de julho. Mais
informacoes podem ser obtidas pelo telefone
(54) 3461 BB?| ou no site:

www. festigueijo.com.br

Senhoritas Festiqueijo
aguardam nossos leitores em julho

Formada em Gastronomia pela Unisinos e
professora de inghés, Lauren Delazzeri Chies, de 13
anas, & a Senhorita Festiqueijo ¢ tem come Dama de
Cempanhia a estudante de Mutricio pala Unisinos &
assaspora da Prefeitura de Carlos Barbosa, Virginia
Ferranti, de 20 anos, Lauren decidiu participar do
concurse nio pelo quesito beleza, mas devido ao
conhecimento que adquire, por ser um evento que
$e encaixa com sua profissic e porque o Festiqueije
proporciona a possibilidade de ter contatos para o
sEL Crescimento issional. J4 Virginia afirma que
o Festiqueijo, além de ser um evento tradicional de
sua cidade e lhe proporcionar o orgulho de
representar o municipio, vabe para ela ambém coma
crasciments pessoal. Questionadas sobre os titulos
de senhorita & Dama de Companhia e ndo Rainha e
Princesa, as jovens explicaram que & uma alushe b
antigas damas & suas acormpanhantes da ledlia, o que

Senhrita Fastigusij, Lauen DaBezed Chiss {D], I
& sua Dama da Companhia, Virginia Famanti & umn diferencial @ uma marca reconhecida do

Festiqueija.

Desefa continuar recebands o Santa Clara EmForo [ | Sim | )



Lauren e Yirginia enfatizam que o Festiqueijo & o melhor festival gastrandmico da regiio. Ressaltam
ainca que, além da gastronomia oferecida durante o evento, os turistas tém 2 oportunidade de levar um pouco
de Carles Barbosa para eata por intermédio das produtes que sio comerdalizados na Feira da Agroindimstria,
Micro e Pequena Empresa, os produtos artesanais, entre outros. Elas chamam a atencio também para os
shows musicais & destacarn as belas paisagens do interior do municipio, que podem ser observadas na Via do
Leste & da Oueijo. Também podem ser conhbecidos o Morra da Calvirio, a Gruta Mossa Senhora de Lourdes,
a Capela Samto Antdo de Abade & ainda o Moinho 540 |osé.

Az jovens citam que a vontade de receber o turista com carinho = atencio & tio grande que este ano
a diretoria do evento, antes da campanha publicitiria externa, langou uma especial destinada a populagio.
Trata-se da campanha "Vista-ge para o Festiqueije”, como uma forma de conscientizar a populacio sobre o
quanto & jmportante para o municipio a presenca dos turistas e também recebd-los bem.
Laviren & Virginia 530 uma amostra desss receptividade.

E a segdo tem um presente para os leitores.
Abaixo, a receita da Lauren,

Tortelloni de Espinafre Recheado al Burro

Recheio
Massa de Tortelloni
450g de farinha de trigo 2009 e queilo parmesio ralado Santa Clarg
50g da pb de espinafra 200g de Ricota Fresca Santa Clara
5 ovas 150g de nozes picadas .
sal & gosto &&l B pimenta & gosto o “
MODO DE PREPARAR =

Bater & massa na mao. Mislurar ate lormar uma

massa homogénaa. Abrir a massa e coriar com um MODO DE PREPARAR

melde guadrado, da tamanho médio. Misturar todos os ingredientes & rechear os
quadrados de massa, praviaments conedos. Fechs-
los depeis de recheados, Cozinkar em dgua lervente
por aprogmadamente 10 minutos,

Burro

10{g de Manteiga Santa Clara, sam sal r——-- -
e

MODO DE PREPARAR .

Cologque a manieiga numa panela de fundo grosso
sobre o Togo baixg, sem tmpar. Retine, de vez em
quando, com 8 ajuda de uma escumadeaira, os
pedacinhos sdlidos que se formam na superficke.
Para avilar que se gqueime, varifigue se a
temparatura esta suficeantamanta batka, A manteiga
clarificada estard pronta quando esliver Ambar,
amarelada, limpida & iransparents. CDespeje-a enl&o
sobre o vasilhame contendo os Tortellonis de
Espinafre,



Clarashow

Fondue.
DPendita Suica! @’5%

A capa desta edicdoe do Em Foco fol pensada para dar agua
na boca dos nossos leifores. A genle ndo sabe como ficardo
agueles gue moram no Rio de Janeiro e nos demais Estados que
tém verdo o ano inteiro. Nossa sugestio é gue se deixem levar
peia fentacdo, venham para o Rio Grande do Sul aproveitar o
nosse frio, aguecer @ alma com um bom winho e o calor de uma
fonduwe. £ af também vdo receitas, que pra ficarem melhores
devem ser saboreadas em muilo boa companhia. Uma fuz da
velas faz o ambiente, Vamos conhecer um pouco da histdria da
Fondue, esse manjar dos deuses,

(“9‘{ fondue & um prate tradicional da Sulga, orunda do Vale
do Emmental, podendo ser consumida o ano todo, mas
principalmente no inverno, pois ela aquece o corpo ¢ conforta
o espirito. Desenvolvida pelos pastores suigos, que, ausentes do
lar por semanas, precisavam de um alimento caldrico e duradouro,
o gual, apds reconhecido, fol difundida pelos invasores romanos
ao safirem da “Helvetica®.

Hoje, a Fondwe vem ganhando cada vez mais adeptos em
todas as partes do mundo, A versdo mais tradicianal & um prato
4 base de gueijo derretido em vinho branco-seco, dégustado com
cubos de pdo mergulhados na mistura cremosa,. O pdo pode ser
substituido por carne, camardo, cubos de polenta frita e o gque
mais a imaginagdo permitir. 56 tem uma coisa proibida ao se
saborear uma fondue: egoismo ndo vale. Pede-se companhial

E tem mals, 52 sobrar um espacdnho, depols de uma sessdo
de fendue de carne, camardo ou do sabor que mais |he agradar,
que kal uma fondue de sobremesa? Meste caso, morangos ao
malho de chocolate.

T o 0 Em Foco esta contemplando vocé com
Jmufq‘w d{} Ea»?lwz diversas receitas. Vamos a elas?

600g de il mignon
1 libro de Bl
malhos para servir (Temper Cheese)

MODO DE PREPARAR
Cologue o dleo na paneda do aparelho de fondue
{matal ou vidro), acenda o rechaud e daixe o
dleo aguacer, mas néo damais. Cada pessoa recebe
um prato da lanche, garfo & faca e um garfo de fondua
marcado com uma cor para dentificecio. Na mesa espalhe pratinhos
com a came de prmelra & macia (camargo, peito de frango,
= inguica fira, e mignon), conada em cubos, Espalhe cestinhas
com lorradas & Temper Cheese de sua preferdncia, cada um
com uma colherzinha, Cada pessoa espela 8 came no garfinho
e leve ao &keo para cozinhar. M&o friter com dleo muite quentsa
pols wal dar muita fumaga (também pode ser felto com caldo de
came ou legumes). O pedags de came |& cozido & acomodado no
pratinho & degustado com faca & garto, junte com a malho, O
garfo da fondue volla para o Gleo com ouln pedaco de came,
Az fomadinhas vo sar saboreadas com Tempar Chaasa, ambém,
Enfeite &8 masa com uvas dado-de-dama. Sirva com vinho. Debcie-
g2 com o3 sabores diferentes de Temper Cheesal
Hecerfn cedita pein Consutom de Gasfmmarketing
Roesurg Frage fwmww, mesuafega com, b,




Fondue de Camarao & Santa Clara

500g de camarao
400g de Fondue de Queijo Santa Clara
Sal e azeite =
pimenta branca a gosto
suco de dois limdes

MODO DE PREPARAR
Coloque o camardo na dgua fervendo por
2 minutos.

Retire, esfrie e tempere com sal, pimenta
branca e o suco de um limao,

Reserve.

A parte, na panela, coloque a Fondue de
Queijo Santa Clara e prepare de acordo
com a embalagem.

Faga, separado, o molho de limo,
misturando ¢ suco, o sal, a pimenta € o
azeite.

Passe o camardo com garfo na malho e,
apds, na Fondue de Queijo.

E uma delicia!

-:9{ inda tem lugar para a sobremesa?

Fondue de Chacolate

500g de chocolate ao leite
100g de crame da leita (nata) Sania Clara
112 wicara de cafezinho de conhagque (opcional)

MODO DE PREPARAR

Derrela o chocolate, junle o creme de leile (nata)
8 conhague & retire do fogo, misture delicadamente
e leve a0 “coguelon” (panela de fondue) de barro
ou de vidro com a chapa difusora de calor que exisle
em algumas mancas de aparelho), Sieva com lrulas
cortadas & disposias nas tigelinhas. Para 8 Fondue
de Chocolete dé prefaréncia 8 aparelhos com chama
& vela.

As frutas =80 da estagdo, mas lambém podem ser
servidas com walfles cortados em padagos ou pdo
de mel (mas nio para sobremesa, sd quando ela
for servida individualmente).

Obs: Fondue de chocolde ou frdas & a sobramesa
mais indicada para a fondue de queijo, came ou
camardo. Tambér pode ser uma Mouses ou um
sorvele de creme, S8o Coisas mais leves & que
ajudam na digestio. Tambéam pode sar uma trufa ou
bomixom.

Roost coaida pals Consalfora de Gasimm
Rozaus Frega (W roaauraliega com b




Clarashow

A santa Clara produz hoje mais de 170 jtens de produtos, entre os virios tipos
da |eite, queijos, iogurias, dooe da leile, manteiga, salame, salaminho, Bnglligas, copa,
antra outros. Enfim, fudo com muito esmens para que 08 NOSE0s consumidores continuam
praferindo & nossa marca na hora mais sagrada de suas vidas: a hora das refeigas.
E vocd pode confarr um show de produtos, wm show de receltas pra vocd brilhar na gua
casa, alimentando sua famila com o mesmo carinho com que 0% nossos eolegas trabalham
na produciio para levar ao mercado os nossos produtas. Enldo, & mesal Bom ageditel

Mapolitana, Calabresa,
Portuguesa, Quatro
Queijos.
-0 gueijo € Provolone
Santa Clara!

O queifo Provolone da Santa Claraé a
pedida certa para incrementar pizzas
de todos os sabores e complementar a
culindria. E também uma

excelente pedida para
acompanhar.uma cervela ou

um chopp bem geladas, E alnda

um bom companheine dos

vinhos encarpados.

O produty & comarcializado am pecas
de 4,5k (pesd aproximade], trangads
& BgOra Sam uma novidade; am
pedagos individuais,

Saborosa, com nowvo wisual e
facil de espetar.

Esta € a lingliga de Pernil
Suino Santa Clara.

W, churrasqueiros: a linglica de

| Sino Santa Clara, além de muito

| saborosa e do baixo teor de gordura,
agora vem na embalagem Espeta Fadl,
que facliita a vida do assador. Agora
reunir 2 familia em volta do churrasco
nos finais de semana ficou ainda mais
prazennso,

Bacon Santa Clara.
Para guem guer o melhor na

Clara &
quem exige o r Nay
cazinha e nlo dem.p}
menos nos ingredientes, Nas
versdes mini, retalho, manta
e defumado, da um gostinha =
todo especial as felijoadas, t
massas e saladas. o

Caipirinha, Whisky ou
Chopp?

Queijo Caccio Cavallo
Santa Clara & a melhor
parte do aperitivo,

O sabor acentuado em sal
faz do Caccio Cavallo
Santa Clara, queijo
tambem de origem
italiana, o preferido para
reunir os amigos e
aperitivar,



Yocé com o
pajavra

Vocé é a razdo do nosso trabalho

0 orgulhe devido ao recanhecimento dos leitores com o nosso trabalho nos faz
produzir o informative Em Foco cada vez com mais prazer. |ssa para deixar nossos
amigos informados sobre os langamentos e novidades da Santa Clara — que chagou
aos seus 95 ancs em decorréncia de muito trabalho e dedicagdo dos funciondrios,
associados e colaboradores —, além de oferecer dicas e receitas deliciosas.

Adorel raceber o Informativo, £ bom saber o oue
anda aconlecando, pois measmo astando longe
ma sinta privilegiada por ter confecikdo a Santa
Clara guando visitel Carlos Barbosa,

E uma pena que o8 pradubos ndo sio vendidos
am Séo Paulo, como o Tempaer Chaese a os
quaigos, que =50 maravilhoses!

Beijos a todos.

Valguiria Ogna

S0 Paule-3P

Ached a ravista Em Fooo muito egal. Atrawas dala
fiquei sabanda & conhecanda tada a inha da
pradutos da Santa Clara

Josd Jurandir Greff de Oliveira

Girud-RS

Adaro ficar sabendoe das novidedes da ravista,
que sdo sempre olimas, assim como & indo o
trabalho da Santa Clara.

Parabéns pelos BS anos da histdeia.

Maria Liliane do Oliveira

Maontenagro-RS

Excalenie materal. Uma marca conhecida e
aprovada, Parabans palos 85 anos da multo
sucesss, rabalta e credibiidade.

Juliana Farias

Passg Fundo-RE

Dasajamos continuar recebendo o Em Foco.
Ean primaira que recabemos & adoramos.
Parabéns!

Mercado Radavelll

Garibaldi-RS

Qial Parabéns @ obrigada por asta mareilhosa
raviste. Fago recaitas daliclosas para minha
familia com o= maravilhoses produios da Santa
Claral

Lidinalva Maximo da Silva

Ribeirdo Preto-5P

Cansidero a Santa Clara uma das malhores marcas.
Parabens a lodas que Fatalham na smonesa, pelo esfongn
@ dedicagiio. Eu 56 uso a marca Santa Clara na minha
ca8a. Duen recabar mals receltas. Um abraps 8 todos!
Michele da Jilva

Capela do Santana-RE

Dexsaja, sim, continuar sempre ecebanda sew dlimo jomal
Em Foco. Mota 10! Parabéns & movacdo. Maus
cumprimarnios ans 85 anos Alcangados

Sanlo Velho Macedo

Cambara do Sul-RS

A Santa Clara fornecs géneros alimenticios de dlima
qualidada & variedada. Aproveitando a oportunidada
goslana de solcitar 8 asla Concelikans empress pare
ampliar sews produtos Light. Ma minha familia, s6
oonsumImas astes produics

Eldo Noé Bredtenbach

Howo Hamburgo-RS

Gostaria de agradecer o envio da revista Em Foco n® 5
MNap 1z mulin tempo que COMBCAMas 8 revander Saus
produlas, & a procura dos chantas pelos produlos Sanla
Clara tem sido boa em nesso bairra.  Afravés do
Iinformathe Scames mails inlimas da Cooparativa para
firar qualguer divida de nossos dientes. Se oase passivel
gostaria de receber os nimenas antariares da revista,
para pocer icar mais aluakzado sobre a Cocperaliva @
ey mix de produles. Desajo-hes cada var mas sucesso
& prosperidads. Abragos.

Rudinei Link, Padaria Cruzeira.

Santa Rosa-RS

A equipe do Em Foco agradece as
sugesties, os comentarios e os elogios
sobre o informativo. A opiniSo de vocas &

muito importante para nos.

Um grande abrago a todos e até
a proxima edigdo.




Celabracias, Promgoas, comunicagies aspeciais, participaghes a
orgenizagAo de eventos e langamentos de produtos 18m sido a thnica da
-ooperativa Santa Clara neste ano. A promocao “Vood & o Chel® vemn tendo
excelente retormo, E ainda fem muito po pela frente, Mas alenciio, amanbes
das saladas: ai vai uma dica, este & o prato que tem aparecido manos no
CONCUrsD de recxies

Agenda de Eventos

A Banta Clara vai ter muito prazer de recabar vocé com muites novidadaes deliciosss nos progmos
trés eventos de que val patticipar:

Julho

m Festiqueijo - 5a 29

© Carlos Barbosa/RS

E]:%H ExpoAgas -21a 23

Porto Alegre/RS

Agosto

w Expointer - 26 de agosto a 4 de setembro
Expointer EsicioRs

promocao cultural
vocé & o- chef
Acesse o site

www.coopsantaclara.com.br .
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