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e ‘lr’% wlidade é um g{l}awza"

O produto final, que resulta do nosso lrabalho
e val para a sua mesa, prezado leitor, distribuidor, diente,
amige, @, scguraments, de qualidade. Temos retarmo da
salisfacac dos consumidores pelo sabor e qualidade do
gue produzimos agui na Santa Clara e da confianga que
detém a nossa marca. Mas isso n8o & um maéarito,
Podemos dizer que & mais do que uma obrigacdo, 8 uma
questio de sobrevivéncia, porque o mercado se sofsticou,
estd cada vez mais exigents. Hoje, uma empresa precisa
eslar atenta a responsabilidade social e ao lreinamento
para aperfeicoar o conhecimento das pesscas e promaover
aches motivadoras para que elas ambém assumam sua
imporiancia no processo e lenham carinho pelo gue
realizam. Entéo, o nosso mérito da qualldade esta, lalvez,
em caonsaguir Nos cercar de FESSNAS que movem todos
0% processos, do inicio aco final, com responsabilidade e
afatividade a funcio que exarcem
Se vocé saborear um produte Santa Clara & sentir que
el leva alé vecé um carinho de toda uma equipe, se ao
ler 0 Em FOCco Vool percebe a nossa mensagem, al sim,
aceitamaos que temos méarilo, porque tudo o que queremos
e a razdo do nosso trabalho e para que antes de chegar
d 5ua mesa, eslejamos no seu coracao,
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Aos mosses Leltores, TLOVES e tude de bone

Cs Leitpres do Ew Foco sfo tambbm 05 nosses
comcumidpnic, woccos dictvibuidoree, slignbee, npccpe Dmioes,
£ bafornantive b recebide Wt carnhe que muitas vezes
A gewte até bufla wm poucs 0 ego, was logo depols o6 um
‘phva-te-quietn® wele porguie bem ap lads woro a
vesponsnbilidndde QUE 105 ordlEwnA: o prixlie TEne quE sEr
weelhor'| & gente se esforpd, Forim nultis 45 wmensagens
vecdbidae pov peasido de 952 awivevcdrvip do Sawkn flova
Pevsamos nid formd de retibiuir as congratulagdes.
Estiedands @ pauta da 7 edlzfn, plhAks Ao Lnat win shnal
de Privemvev: os primeimc wAnifeskagies de foves. mos win
bredliatmmtnts @ Lddla d2 prsantenr os wossos Leitores com
delicadeza dias flords. Mas comno Gtender @ thnkes? € owde
cother tantos floves? Mo plantonos floves, fozemos queijos
£ gvbinticlos. B como smaid-Las? Al velo @ Luz, Asslmw como ao
LAngar nossns produios Proturnacs REradar aos sonsumidores
covi 0 vadixing de aualidade de prodepdio & os Bpresentines
e B balaoens qut conguisting privetiro pelos olhos & depols
pelo paladar, tAwbdn buscanos toda B woessa eriothvidace
transformames nesses produbos e flores para mals wies
vz eheaay Aos olhos € Ao corapfo olg wossos Lettores. Flores de
queijos. flores de embutidos, Afinal, o papil tude aceita,
Portawte, Leitorés, na capld do Swt Fooo, récebifvd wossds

floves!
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COZI N HA R urma funcdo que se exerce com a alma.

A descontragdo e ¢ alegria de Rosaura Frage, que é
"Consultora de Gastromarketing”, come ela prépria se define,
alegram as manhds dos telespectadores do Pampa Bom Dia, na
TV Pampa, de Porto Alegre, um progroma que. além de ensinar oo
pablico receitas fdceis, abarda assuntos de saide, moda, beleza,
arte, cultura e cuidades com animais domésticos. Rosaura jd editou
23 Irvros sobre culindria € conta que aprendeu a escrever coplando
receitos. Como apresentadore de TV ela uniu sues duas poixdes: a
culindria e a televisdn,

1 Como te defines com relaciio a culinaria?

Sou Consultora de Gastromarketing, uma cénca orizda por mim,
pols minha especialidade & a pesquisa de produtos para utilizagio
em receitas e isto gera o marketing natural de produtos e
utensflios,

2 Com que idade comegaste a te interessar pela
culinarial

Diesde que comecel a comer, Eu brincava de casnha e jd era
especialista em cozinha Minha bisavd mea deixou um avental
comao heranca, pois ela j4 dizia gue eu ina gostar de cozinhar,
.""\\;JI"IJF-IZ.':I d E{MEVEr € COMmeCs a Copar| eceiias e a fazer ademos
para presentear os amigos. Sempre me preparel para responder
a qualquer pergunta de culindna, era umn com natural. Eu queria
saber muito e ensinar |EI inwvest murco nisto, Pois Dagava o mau
empaco de televisio para poder ensinar o gque eu tinha conseguido
aprender, o gue me enriquecia, & hoje sei gue domino
compiatamenta as técnicas de cozinha diddtica

3 Fala um pouquinho ao Em Foco sobre o teu trabalho
naTVY?

Iriciel em TV em 986, primeiro participando de programas
locais de Porto Alegre, depois nacionais, e em 1989 cologue
na ar o Papos & Pratos, na TV Bandeirantes, Depois de um
tempo, passei pela TV Guaba, de Porto Alegre, voltej para a
Band, retomed 8 Gualba, sendo que esorevi também para o jomal
Correio do Povo, até receber a proposta da TV Pampa. Estou
gostando muito de estar no hordrio das 8 &8s ?h no Canal 4, e
as pessoas cstio adorando o Pampa Bom Dia, que vai ao ar de
segunda a sexta-feira.

4 No programa ha muita descontraciio, sendo que
dangas e cantas. Fala um pouco sobre Issol?

Descontracdo na cozinha é fundamental. Temos que exercer
estd funcdo com d dimd, com 3 certezd de gue d larel @ alimentar
as pessoas, dar prazer e receser degria. Quem coznha tem gque
ter muito orgulio, tem que ter muita alegra, pois passamos para
o5 alimentos todos estes sentimentos, Dangar faz parte da
menszgem de alegna de poder realizar na cozinha a tarefa de
almertar as pessoas,

5 Qual o teu prato favorito?

Armo queijo provalone, que deve ser reverenciado, e leite
condensads eu adaro comer de calher. Mas pratos preferidos
ndo tenho, Existem oratos que s varmos comer uria vez na vida,
em determinaco local cu situagio e ndo adianta tentar repetir.
Minha avd levou com ela a receita quando loi morar com o
Papai do Céu. Sou muio simples para comer. Um arroz bem
feito misturade com uma rmassa cascira pode ser maravilhoso,
acredite. Porém, tenho gue confessar gue uma das colsas gue
adoro & uma pizza bem feita, com uma bela massa crocante,
ferna & lerha, muita queije, num dia bem ¥io, com vinho boredé
ou, no verdo, com uma cerveja ou um chopp bem gelados

{
b Costumas usar os produtos da Santa Clara nas tuas
receitas! .
Direto, A Santa Clara estd comigo nos cursos de culindri
rede dasupermercardas Zaffan, de Parto Alegre, A Santa Cla
clida” mohe' db. sahor e 'di textura de cada um de seus
larcarnemtos, OTerper Cheese & umm destes produtas gue tém
wirias Uilizacesing £ozinhd, desde o acompanhamento de
massas e carmes, alé a preparacio de torlas fras, lasanhas e a
fondue de came. Uma infinidade de possibilidades em cada um
dos produtos que para mirm sdo ingredientes. O provolone é
o madximo e os demais queijos 530 muito bem elabarados.

7 Com relagio a tua vida pessoal, vocé & casada, tem
filhos? Quais sfio os teus hobbies, além de cozinhar,é
claro?

Sou casada ha 15 anos, tenho 5 cachorres, sendo que minha
vica, forz o trabalhe, & o cuidade com meus animais, gue me
d3s uma ElEEr‘ia incrivel, Meu hobby & o artecanate, fage tricot,
bljoutenas, pinto quadros, leio muites livios e ainda invento
outras caisss, pols NEo paro nunci.

8 Mos fala um pouco de um momento marcante em
tua vida.

Impossivel, cada momento para minn é marcante, Estar viva é
uma grande oportunidade, uma bengio que Deus nos dd para
crescer espirtualmente, ser una pessoa melhor, dar valor para
as pequenas e grandes coisas da vida. Sou o tipo de pessoa que
agradece cada segundo de felicidade, que nio precisa sofrer para
dar valor para as coisas, que niio precita adoecer para dar vaior
Peid 4 sadck, gue ndo precsd perder Urnearmor ou U driga
para saper como ele era quendo, Tudo & muito importante para
mirmn, ertem, hoje e sempre




e PESCADA COM CAMARAO e

Ingrediente

* 1kg de fil& de pescada limpo e lavado J

* 500y de wnmrﬁu medio cru
* % vidro de palmito escorrido e Corty

Hndndnprnmrnr* : g A g . _‘: 2 7 3

Tempere o filé com g V. TR -

sal e pimenta, g !

reserve por 30

minutos no ] £ 3 & : :
refrigerador, Acomode os filés de'p = fario untado, um ao :

lado do outro, cubra com papel-aluminio e leve ac TOomMo para assar, aproximadamente 50 minutos.
Para o molho misture cebola, tomate, tempero verde, azeite de oliva, pimentao, tempere com sal
8 pimenta, junte o extrato de tomale e leve ao fogo. Adicione um pouco de agua e ferva para refogar
e ficar ape
Ferva 1 litro de agus f gear Oe cor, escorra hem e
cologue no molho que esta s»-ndu preparado. Verlfigue se esta bom-de sal. Cologue o palmito e
deixe levantar nova fervura. Desligue o fogo e agregue o requeijdo. Cubra o peixe com este malho.
Leve ad forno pormais 10 minutos e sirva. :

e  COUNE-FLOR € BATATA COM CREME DE RICOTA o

Ingredientes:

* 1 couve-flor média aferventada com agua temperada com .
vinagre (so flores)
* ¥z pacote de batatas fritas de forno congeladas
i * 1 ricota fresca Santa Clara, picada

* 1 xicara de leite Santa Clara
* 2 colheres de sopa de u-v*l
* % colher (sopa) msa de orégano

* 4 colheres (sopa) de azeite da oliva - -
“=+ = = l:xlcara de queijo parmeséo ralado Santa Clara
-1 [Eana® * 10 fatias de presunto (partidas ao meio)
* sal

*padacinhos de mantaiga Santa Clara
(aproximadamente 50g)

Modo de preparar:

Bata no liquidificador a ricota com o leite, tempera com
sal @ tempero verde.
Armume a couve-fior e as batatas congeladas, em rafratario
untado. Espalhe rolinhos de presunto em espagos vazios,
polvilhe sal, azeite e orégano. Cubra com o creme de
ricota que esta no liquidificador, espalhe pedacinhos de &
manteiga e polvilhe pammesao. Leve ao fomo preaguecido,
temperatura média, por 25 minutos, s para dourar.
Depuis, & s0 saborear essa delicia!

Essas sdo as receitas

de Rosaura Fraga para vocé, .
® . (www.rosaurafraga.combr) e
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Fazendinha Santa Clara, agora colhendo frutas

Pnr quase 10 anos 2 Santa Clara maniém a promoc8n “"Fazendinha Santa Clara®, no final do ano, nos

mercados da Sarra gaicha e Vale do Sinos, no Rio Grande do Sul. A mecanica
da promogio sempre fol muito = simples: bastava recortar os selinhos
fmpressos nos saquinhos dos leites - pasteurizados e trocar por um brinde,
lustrado com bichinhas da Fazendinha Santa Clara. Este ano, mantendo a mesma
mecanica os elementos do brinde serdo llustraghes de frutas produzidas nas fazendas
gauchas. 5ao seis lindos potes de i T'_“:_.---] sobremesa, de sels cores diferentes (lustrados
com macd, banana, uva, péra, morango W o= e laranja. Entdo, mamaes e saus filhotes, que
vivem nesses mercados: vamos recorlar pra - ganhar essas gracinhas? Aguardem! A campanha

lem Iniclo em outlubro e val até janeiro de 2008,

Festigqueijo, quase 30 mil pessoas degustando produtos

A Santa Clara participa do Festinueijo, tradicianal eventn que se realiza anualmenta
em Carlos Barbosa, ha 18 anos. Nesta edigéo, de 4 a 29 de |ulho, a empresa
contou com uma novidade: os produtos figorificos ganharam um 8spaco axciusivo,
fazendo muito suc=sso entre os turistas. No lotal, os visitantes tiveram a
oportunidade de degustar 46 itens de produtos, entre a linha de |acteos e
embutidos e cames, derivados de carna sulna.

ExpoAgas

A participagBo da Santa Clara nesia faira &
importante pelo fato de oportunizar o fortalecimenio das
relagbes comerciais com os supermearcadisias de todo
o Rio Grande do Sul e poder apresantar g linha de
produtos e as novidades, como o Qualjo Gouda e o
Regqueijo Especial para recheios.

Expointer

A Cooperativa foi representada pela Granja
Tang, que & associada a Santa Ciara. Assim como nas
edicbes anteriores, o gado leiteirn da familia Tang
conguisiou varios préamios, ern diversas categorias.
A Santa Clara também degustou seus produtos no
stand montado dentro do espaco da Dcergs -
Organizacao das Cooperativas do Rio Grande do Sul.

) &

Este espago é para vocé colocar seus dados e consideragbes sobre o nosso informativo. Vocé pode enviar para o enderego abaixe:
Santa Clara Em Foco - Rua Pedro Baldasso, 47 - Carlos Barbosa - RS - CEP 95-185-000. Ou ainda para o e-mail emfoco@ coopsantaclara com. br
Agradecemos pela UDiﬂDOlﬂ;ﬂ'D.

[oTa T T 1SR o = o -SSR (I N == . | RO I - |- |- U




p .
P g

Lerts
o LEITE $SANTA C(1LAKRA

Fei:
JHL f’?ﬁ
oM SEU ROTEIRO PE QUALIDADE IMI F: h

A exfgdnela de qualdads do leile da Santa Clara decore de um processo que comesa com o produlor,
Unmas pastagens, rebanho sadio, higiens na propriedade rural @ na ordenha dao inicio 8 jomada que faz com
gue a maténa-prima chegue 8 inddsina com gualidade folal e também & ponta do mercado, lafo &, 4 mesa do
consumidor, como um produto lotalmente saudével,

b
I
i

A qualidade comeca na propriedade rural

O produtor de leke Luiz Carlos Chichelero, de Carlos
Barbosa/RS, sane da importancia de o |eite ter a méxima qualidade
e que isso inicia pelo produtor. Ele alirma que o rebanho sadio
¢ a higiene desde a hora da ordenha ¢ que vao dar inicio a todo
0 processo para que a matéra-prima seja de excelente qualidade.
Filho do primeiro "leiteiro® (denominagio que se dava antigamente
i pessoa que transportava o leite da propriedade rural até a indlstria)
da Santa Clara, José Chichelero, que trabalhou para a Cocperativa
durante 35 anos Lulz Carlos enlende tanto da parte administrativa, &
que fol vice-presidente da cooperativa durante sels anos, até 2006, quanto
da produgdo do leite. Luiz Carlos, que entrega 1.500 litros de leite por dia a Santa Clara, explica que durante a ordenha
os Lrés primeiros jutos de leite devem ser dispensados. Em seguida, os tberes sdo desinfetados e secos para. s6 entdo, serem colocades
nas mdquinas ordenhadeiras, que, diariamente, apds o uso, sio lavadas e desinfetadas. "Em nenhum momento a matéria-prima € tocada
pela méo do produtor.”
O leite, apds a ordenha, fica no resfriador em temperatura de quatro graus, depois € colocado no caminhdo-langue que o leva para a indistria.
O Ministério da Agricultura tem leis extremamente rigidas, e Lulz Carlos, que € produtor de lelte do tipo B, sabe que essa severidade &
maior em relag3o a esse tipo de leite. Por isso ele também destaca a assiténcia prestada pelo DTF - Departamento Témico e de Fomento,
da Santa Clara, aos produtores ( veja quadro espedial).

Controle do Transporte ao Envase

Ao chegar na plataforma de recepgdo na indisiria, a matéria-prima
¢ inspeclonada detalhadamente pelos téenicos, sendo que Iniclalmenic sdo
feitas as andlises das condiges de higiene do velculo de transporte, seguindo
as normas especificas do SIF (Servigo de Inspegio Federal). De acordo com
o Gerente Industrial do Setor de Laticinlos, Darcl Garcla da Silva, passado por
essa etapa de selecdo e de testes na recepedo, 6 entdo o leite € transferido
do caminhio-tanque para a centrifugacdo antes de ser pasteurizado. A
pasteurizagio é o aquecimento do leite de 72°C a 75°C por um

Consideraghes sobre o Santa Clara Em Foco

Deseja continuar recebendo o Santa Clars EmFoco { ) Sm | )Mo



~i G Leite Pasteurizado e Leite Longa Vida? i‘::’_’_;
)

T —

periodn de 15 a 20 ssgundos. Esse processo serve para destruir iotalmente a possibilidade de germes patogénicos.
mantendo, a0 mesmo lempo, os nutrlentes do produto. Apds a pasteurlzacio, o leite ¢ armazenado cm agues
Isotérmicos, quando 5o coletadas novas amostras do produto para outra série de anallses. Isio porgue 8 matériz-
prima 6 poderd ser iberada para a produgio auando estiver dentro dos padres estabelecidos pel Ministério
da Agricultura. Apds, o produle segue scu destino para o ineicado, que ¢ o punlo-de-venda,
e linalmenle, & casa do consumidor. A Santa Clara apostou na conguista da certificagao 150, resuliada
de um rigoroso padrio de qualidade nos processos. Para que esse padrio seja mantido a empresa

realiza mals de | 600 andllses didrias em seus laboratdrios, para gue nada escape aos critérlos do

Servigo de Inspecao Federal.

Todo cuidado ¢ pouco para manter a qualidade do leite

Paa o gerente do *DTF - Departamento Técnico e
de Fomento da Santa Clara, Jodo Seibel, "por intermédio de um bom
mancjo alimentar a produco do leite serd maior e de melhor qualidade sem prejudicar o gado leiteiro. A
allmentaciao dos animals deve ser equilibrada com proleinas, energia, minerals e fibras™. Par manter a boa
produtividade do leite, além da alimentagio adequada do gado, é necessario e os animais fenham uma
otima salide para ficarem resistentes a doencas. Pam que isso ocorra o produtor deve seguir um calenddrio
de vacinas para os animals,

Os alimentos para o gado sdo produzidos ra propriedade rural e muitos deles sio amazenados para
ser consumidos durante o ano lodo. Além da pastagem, da sliagem de milho, da sllagem pré-secada,
do fenn, da silagem de grio tmido, tamhém £ utilizada a ragino balanceada. Fsses sio alguns dos passos
seguidos para que o leile, assim como os produtos dele derivades, s como queijos, recueijio, manteiga,
doce de leite, bebidas lacteas, elc., tenha exceléncia em qualidade. Além disso, Seibel também enfatza
nue "a ordenha das vacas deve ser feita com muita higiene.
O equipamento de ordenha ¢ todos os utensilios utilizados devem ser limpos apos cada uso”.

Jodio Selbal

'-—.3 b Vaocé sabe qual a diferenca entre == ’

y

A principal diferengs estd no seu processo de H*li %0 DTE - Depto. Técnico é itifddo de catase

industralizacio. O Lete Pasteurizado € submetidoa uma  =\" 35
; L 30 pessaas e existe para apolar os associados (produtores). »
:I.:_- ulm ]ﬁpi';gitﬁ:a;i:&n?if: :E:EE Fase Pf:f::g '%‘"'*':-" S3o veterindrios, agrénomos, Inseminadores e técnicos
€ suficiente para eliminar todas as bactérias patogénicas : atual.iisgaéﬁg; "‘Jmt hﬂ'é l.,::? P, Mﬁﬁzﬂ?‘i
dolelte, sao iniciativas do DTF, como o pagamento adicional acs

produtores pela qualidade do leile e a realizagio de evenlos

la o Leite Longa Vida € submetido d homogeneizagio e processado .
a uma temperatura mak elevada (140°C por 2 a 4 segundos) e maﬁp:;:diﬁ;m?:ﬂ: ;umhmmﬁ?r;
resitiadod temperdura ambicntc, eventos rurais da Serra gadcha, além do Encontro de
: - Mulheres com Athvidade no Leile, que estimulou as mulheres
Qutra diferenca estd na conservagio dos produtos. Enquanto que had
o Lelte Pasteurizado deve ser conservado em temperatura Igual G Sl il oG aakipa SIS
ou inferior 2 59C, o leite Longa Vida pode ser mantido em — .
temperatura ambiente, enquanto a caiinha estiver fechada, sendo P

quie, #pdes ser dberls, deve ser conservado em gefadelna e consumido
em até 48 horas.
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Clarashow Q

A origem da Santa Clara estd marceda pela indusinalizagdo do leite. Deste vieram os gqueijos, que, sem divida,
sdo os "carro chefes” da nossa marca 8 aguelss que a consagram pela preferéncia disparada dos consuntidores e
também os que conquisiam os maloras prémios nacionals. Porém a organizagio sentiu necessidade de se diversificar
como forma de crescimeanto, e hoje, enire oulras unidades Santa Clara, o Frigorifico & tem forfe alusgfoc no mercado
gatcho. A Santa Clara lem mantido em ambos os segmentos sua vocagdo para a diversificagdo de linhas de produtos.

%W@ﬂ/ﬁd& QUEIJO GOUDA

REQUEIJAO ESPECIAL
PARA RECHEIOS

Rotulos com novo visual

As novas embalagens Santa Clara receberam elementos passiveis de
agregar valor e nobreza, como novas cores, formas e assinaturas
personalizadas dos diversos gueijos. A proposta aos rotulos pretends
tambem gue sejam cada vez mais compreendidas a tecnologia e a

/ ﬁ\_r'.‘_'*_? seguranca dos processos,
QUEWO GRUYERE — QUEIJO SAMSOE
‘; 11 H-tt |l E‘;‘“'imfﬁ
'E‘-'l'.a_ r"'—' SAMY ”:
RICOTA FRESCA

' KIT FEWJOADA

QUELIO LANCHE
iy
¢ 'Snnt_.;t _E}ara ¥
LINGUIGA DE LOMBQ SUINC o B
QUELIO MINAS PADRAO LIGHT T




Frongo Peluimcdo ecm Gueljec Gouda

Ingredientes

* {1 frzngo defumado picado

* 1 colheres (sopa) de azeite de oliva
* ‘2 xicara de cebola picada

* 1 vidrinho de moiho g tomate feito
com Lormales secos Andusiralizacho L o T acicona
* B0Om| de leite Sznta Clara (gontrolar)

S * 500g de alpiph cozido e cortado em pedacos
= 0 * 4 xicaras dg palmito em conserva escorridos e 3 -~

picades

w
* 200g de crieme cell@keinata) Santa Clara
* 1500 dé\oueijo Couda Santa Clara em fatias ‘
finas !
' r z } ‘ I_.

‘Liuuidifiuue o gipim com o leite. Agueca o azeite,
refogue a cebola, o frango e o malho de tomates secos,
Adicione o aipim iquidificado, maxa para engrossar,
cologue ocreme de lelte (nata) & o palmito. Deixe aguscer
rapidamente Arrume em uma travessa camadas de
franoo e de fatias de queijo Couda. Sirva imediatamente,
gcompanhado de arroz branco e salada verde,

Aoz e Cavneicin

ingh _ .
@ﬂ“e a Lingliga S » Linguica de Lombo Santa Clara
deLombo Santa Clara § T » Arroz
em pedagos pequenos = Azeite

Lingitigs du

= Cebola

= Tomate

= Bimenta calzbresa
e Manjerona
~ = Pimentdo vermelho

e frite em azeite bem
quente.

@uunﬁu ela esliver

bam frita, coloque o arroz
pré-escolhido e lavado. Mexa
sempre para ndo grudar no fundo.
Tempere com cebola, tomate,
pimenta calabresa, manjerona e
sal a goslo.

@.ﬂndoo amozestiver soltinho,

coloque agua fervendo até cobrir.
Sirva molhado, com salsinha,
ovos cozidos picadinhos e
pedacinhos de pimentao

vemetho.
Bem apeifiel




Clarashow

Milkshake
Pinfedinho

Ingredientes:

* 1itro de Leite Longa Vida Intsgral  [Jiae
F-J a -
#_ ..

Santa Clara

* 12 bolachas recheadas de chocolate L;

* 6 bolas de sorvete de creme ou flocos ®

* 4 colheres (sopa) de leite condensado em caixinha
Decoragdo: confeitos coloridos

Rendimento: 8 porgoes

L)
) ater iodos os ingrediantes ns
’ {a liguidificador ou mix. Se preferir, baler com gelo.

.

R

Ingredientes:

= 300g de biscoito maisena

= 1 xicara de leite Santa Clara para
umedecer os biscoitos U
» 2 potes de doce de Ieite Santa Clara =
* 2 potes de creme de leite Santa Clara &
350g (nata)

=10 bombons lipo Amor Carioca

Decoracéo:

* bombons inteiros

= creme de leite Santa Clara 350g (nata) batido
em chantilly —

» cerejas em calda et

' sjﬁ i
@- *-r: -J

M Isture o doce de lelte

com o creme de leile e faga camadas de biscoilo

umedacido no leite & no doce da leita, Decora
com chantilly, bombons e cerajas.



Vocé com a

pajavra

O retorno de nossos amigos leitores é importante para nés

Estamos muito felizes com o grande retorno dos nossos leitores e amigos. E por isso que nos empenhamos em produzic
o Em Foco cada vez com mails dedicacdo e carinho, os mesmos dos assoclados, colaboradores e funcionanios da Santa Clara,
gQue garantem o SUCesso O8 cooperaliva. Esse sUcesso 50 fof oblido alraves da unido de lodos em formo de uma grande familia, o
que fez com gue a Santa Clara completasse 95 anos de muilo sucesso na produgdo de mais de 170 produles. Continuem nos

escrevendo, pois a opinido de vocés é lundamental para nas.

Gostaria de parabeniza-los pela revista Santa Clara Em Foco,
o mercado preciseva de um material dessa qualidade, Abraco,
Eduardo Monti

SESIRS

Porto Alegre-RS

Muito grafos pela consideragdo de uma instituigdo (&0 impantants.

Ofa, pessoal da Santa Clara, Estive lando o informativo e adorel,
a famrllia inteira aprovou, gostara de recshé-lo em minha casa.
Parabéns & Santa Clara, pois além de bons produtos tem sa
mastrado preocupada em levar informagies da sua qualidade
a seus consumidores. Abraco.

Janaina Pasinato

Sananduva -RS3

Gralos, Janaina. Tudo o gue & Santa Clara quer & estar na
mesa da familia.

Arabn de receber nesta data, como de costume, o informativo
n" 06, de junho de 2007, Parabéns, mals uma vez extremaments
interessantes.

Alcibiades

Bento Gongalves-RS

Valeu, Alcebiades. Conlinue prestigiando o Em Foco.

Parabéns palo espago "Sabor & Salde”. Estamos gostando
pelas dicas. Quersmos continuar recebendn. Porque a nossa
salde & 2 nossa rguera, Obrigada

Marcia de Souza

Carlos Barbosa-RS

Quemn deve agredocer & 8 nossa equips a vood, Marcia.

Recebi a revista pala 1® vez e gostei muito das novidades quea
encontrel. Como consumidora da marca Santa Clara adoro os
produtos e suas novidades, Recomendoe a todos experimentar
o5 seus produtos, pols n2o vao deixar de comprar.
Ivana Schena Scartezini

MNova Bréscia-RS

A Santa Clars agradece pela sua preferéncia,

Meus agredecimentos a essa cooperativa que desempenha
esse papel fundamental de inovar produtos com alta qualidade.
Farabeans! Uma sugesiao: cologuem mals recelias. Gosiana
de receber as revistas anteriores. Obrigada!

Silvani Benka

Erachim-RS

Vamos fazer o possivel pra enviar os ndmemns anfenores, mas
houve muitos pedidos. T4 bomn, Silvani?

Os produtos da Santa Clara sao de otima qualidade, nos
beneficiando uma boa nutricao, vida saudavel & harmania em
rossa mesa. Gostel muito das receitas, s8o raceitas nutritivas
e saudaveis, com malores fontes de proteina para nossa
aglimentacio.

Ivani dos Santos

Franclsco Morato-PR

Valew, lvani, neste ndmero, além de flores, vocé
estd ganhando mais receitas.

Gostel multo de receber o Informativo com os produtos e
recellas,

Clinica Médica Steglich

Parai-RS

Entéo aproveite o Em Foco nimero 7, com mais receitas.

Adoro receber o Em Foco. As entrevistas, novidades e os
receitas sempre especiais. Gostaria de continuar recebenda
esla revista, sprovello para parabenlzar a Wodos pelos excelenles
produtos e alencio aos consumidores

Janete Grunhauser

Porio Alsgre-RS

Que bom, Janete. Tudo o que a Santa Clara deseja é safisfazer
SEUS CONSUMIdons.

Oial

Recebi o informativo Santa Clara Em Foco & gostaria de
parebeniza-los pela publicagéo, mostrando ser mais uma
cooperativa de sucesso no sul do Brasil, & que na sua histora
mosirou que o SUCess0 NA0 oCormaU por acaso e sim pela luta
2 persisténcia de seus abnegados colaboradores.
Dessjo receber, sim, as publicagies. Atenclosaments.
Fabio Moro

Mercado Pardal

Chapecdé-SC

Muito gratos, Féabio, Procuramos sermpre honrar o legado dos
gue iniciaram nossa histdria.

E com muito prazer gue recebo o Santa Clara Em Foco.
Parabéns pela qualidade de seus produtos. Muito obrigado
por lembrar de mim. Que receitas maravilhosas.
Agenor Capealari

Carlios Barbosa-RS

Vocé, merece, Agenor. Conlinue com os produtos Santa Clara
& fendo o Em Foco,

Eu posso dizer do Em Foco! Que as embalagens e os colorides
astao cada vez mails lindos e 05 produtos multo saborosos.
Estou consumindo sempre mais produtos Santa Clara.
Parabéns! Sucessol E mil parabéns pelos 85 anos!
Marleno Francisca Piceoli Turchot

Bento Gongalves-RS

A Santa Clara sente-se honrada com sua preferéncia. Vamos
fransmitir aos criadores das embalagens.

Adorel receber o Santa Clara Em Foco, & um informativo
sensacional. O bolo 95 anos & lindo, figuei até com vontade.
Assim gue der, vou faze-lo. Obrigado por me enviarem. Beijos.
Mariuza Fernandes da Siiva
Centendrio do Sul-PR

Valeu, Mariuza. Pense na gents guando saborear a recaita
do balo.

|
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Muito bom, gostaria de receber o Em Foco, pois assim, além
de consumideor, ficar por dentro das nolicias, novidades e
produlos da empresa.

Martim Henrigue Buss

ljui-RS

Viocd vai receber sempre, Martim.

Parabanizo vocés por fabricarem produtos de alta qualidade
produtos bons, saborosos e gostosos

Continuem assim!

Lolde Kézia R, Franga

Trés Barras do Parana-PR

Muito gratos. Loide. Faremos tudp para merecer sua preferdncia,

A Santa Clara Em Foco & ofima, eu ndo sabla que esta revista
existia, alé que uma amiga me falou & eu me inleressad, Ligue
pedindo e recebi pela primeaira vez essa revista maravilhosa
com assuntos interessantissimos. Obrigado por me
proporcionarem tal maravilha, Parabéns pelos 95 anos da Santa
Clara!

Marcio Jean Spok

Reserva-PR

Bacana, Marcio, um abrago pra vocé e nossos agradecimentos
a sua vizinha.

Gostaria que soubessem que conquistel o amor da minha vida
com as delicias da Santa Clara. Obrigada mais uma vez
Maria L. da Olivaira

Montenegro-RS

Os agradecimentos s8o nossos. E adoramos o papel de cupido,
Maria. Sucesso ao rormance!

Gostaria de dizer que achei a revista muio bonita. Gostel muito
das receitas que vocés mandaram para mim. Muito obrigado
Lm abraco

Leonardo Luiz Dutra

Santana da Boa Vista-RS

Valeu, Leanardo, é animador trabalhar pra quem gosta do gque
a genle faz.

Desejo que voceés fortalecam mals 0s produtos, que sa80 de
primeira, ra midia, e que nds, consumidores tenhamos muitos
lucros na higiene, nos precos & na gualidade. Agradeco pela
meu nome publicado na revista Em Foco - Edicdo Ezpecial e
parabens pelos 95 anos de carinho, amor @ atengdo. Beiios €
abragos de sua consumidora assidua

Mancy Viviani Alves Costa

Cipo - Embuguagi-5P

Ndo precisa agradecer. Vood marece, Nancy. Pode crer que
trabalhamos sempre nesse sentido.

mprmmadwrwmfw Foco:
Vocé pode ser wuw deles!

Venho agradecer em meu noma @ de minha mde, Justina, pola
consideragdo e carinho qua tém para conosco enviando o Em
Foco, desde 2005 nds somos consumidoras semanals de seus
produtos, que aprasentam otima qualidade e preco acessivel
como farmacsutica industrial e sanitarista nunca encontrel
gualquer problema nos seus produtos, portanto tenho total
sgguranca em utilizar e transmitir esta mensagem a todos da
minha familia @ amigos; muito obrigada e continuem sempre
em busca da quaiidade total; abragos a todos & ainda mais
sUCessos, Santa Clars.

Ana e Justina Arantes

Santa Maria-RS

Muito gratos, Ana! Um abrago pra vocé e oulro para a dona
Justina.

MNa minha coznha s0 uso produtos Santa Clara. Sua quakdade
& indiscutivell Goslo de me manter atualizado com as novidades
do informativo Santa Clara Em Foco

Mataus dos Santos Ferrareze

Passo Fundo-RS

A equipe agradece, Mateus!

E uma &tima revista, muito informativa, moderna e linda
FParabéns a toda esse equipe maravilhosa, Um forle abrago.
Tatiana Pereira

Gravatal-RS

Vocd também & maravilhosa, Tatiana, com suas palavras.

Parabeéns, Santa Clara, por me presentsar com suas receilas.
Adoreil Me sinto privilegiada 2m meoeber o Santa Clara Em
Foco. Parabéns! 95 anos de muito sucesso. Beijos!
Mariza Porfirio Dias

S&o Paulo-SP

Valeu, Marisa, tudo o que a gente far & para agradar 0s leffores.

Gosto muito das edigbes da "Santa Clara Em Foco®. As receitas
gjudam muitn e gesto também de saher como os produtos 80
trabalhados. Parabéns, Santa Clara,

Delma de Melo Santos

Guaruja-5P

0i, Delma, se prepare, porgue as priximas edigbes lerdo
receiias maravilhosas.

Obrigado a todos! 4




