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EDITORIAL

O leite

de cada dia

Pensar no consumidor e em como atuar sempre de forma mo-
derna, sem perder sua esséncia de Cooperativa, e ndo esquecer
0 porqué de sua existéncia tem sido o objetivo da Santa Clara.
Foi primando por esses principios que a Santa Clara lancou no
final de junho o video Caminhos do Leite, disponivel no canal
da Cooperativa no Youtube, do qual vocé pode saber mais len-
do a matéria nas paginas 4 e 5.

O video foi elaborado para explicar o processo de producdo do
leite, desde o cuidado da propriedade rural, o nivel de exigéncia
com os produtores em cada etapa, da alimentacdo e ordenha,
passando pela industria, as 6 mil analises diarias que atestam
a qualidade dos produtos Santa Clara, até chegar ao ponto de
venda e finalmente a casa do consumidor.

Com a participacdo de produtores, funciondrios e direcdo, o
video destaca todo o cuidado com o processo produtivo do
leite e, em consequéncia, dos demais produtos lacteos produ-
zidos pela Santa Clara. E é valorizando o trabalho de cada um
que a Santa Clara é amplamente reconhecida pela qualidade
de seus produtos, que fazem parte do dia a dia de milhares de
familias em todo o Brasil pela sua seriedade como empresa,
reconhecimento de sua marca e qualidade de seus produtos.
Queremos merecer essa credibilidade de nossos produtos com
a continuidade do nosso trabalho fazendo parte do dia a dia da
sua familia.
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Com oito opc¢oes de sabores, Temper Cheese

é a melhor pedida no café da manha, na s t CI

receita do almocgo ou no sandubao do lanche, an a ara
A noite ele faz sucesso, tanto nos mais desde 1912

simples quanto nos mais sofisticados pratos.
Temper Cheese é sempre muito, muito bom.



NOSSA HISTORIA
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Cedinho, todas as manhas, nossos
produtores associados pulam da
cama para comecar mais um dia de
trabalho. A rotina é intensa.

Ainda antes de amanhecer, ja co-
meca a ordenha, momento em
que é fundamental manter os mais
altos padrées de higiene para que
o leite tenha a qualidade reconhe-
cida pelos consumidores ha mais
de 100 anos.

Apo6s a ordenha é hora de limpar a
sala onde ela ocorre, limpar o con-
finamento do gado leiteiro e das
demais lidas do campo. Também é
fundamental o cuidado com a ali-
mentacao dos animais, mantendo
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altos indices de qualidade na pro-
ducdo, que se revertem em cada
vez mais leite.

A Santa Clara foi a primeira co-
operativa do pais a remunerar o
produtor pela qualidade do leite.
Quanto melhor a matéria-prima,
mais rendimentos ao produtor e,
consequentemente, mais produ-
tos de qualidade, j& reconhecidos
por consumidores de todo o Brasil.
Desde 1996, todo o leite coletado
pela Cooperativa é a granel, outro
importante marco na qualidade do
produtos e de seus derivados. Os
produtores também contam com
programas de financiamento de
resfriadores e ordenhadeiras, equi-
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pamentos indispensaveis para ga-
rantir a qualidade do leite.

Os freteiros que atuam pela Coope-
rativa Santa clara sdo contratados
para realizar o transporte, sequindo
0s padroes da Santa Clara. Ainda na
propriedade rural, ele realiza os pri-
meiros testes: temperatura e acidez.
Constatada a qualidade, o leite é co-
letado pelo caminhao-tanque. Esse
veiculo conta com compartimentos
isotérmicos, que mantém a tempe-
ratura do leite. O mesmo processo
¢ efetuado pelo freteiro em outras
propriedades. Apos, o leite é trans-
portado para o posto de resfriamen-
to ou, de acordo com a regiao, dire-
tamente para a Industria.




Industria:
tecnologia
e qualidade

Na chegada a industria, em Carlos
Barbosa, o leite de cada compar-
timento do caminhdo é analisado
pelo laboratério de controle de
qualidade. Somente apds passar
neste teste é que o leite é recebido.

O realizacdo do envase ocorre,
automaticamente, por maquinas
de Ultima geracdo e altamente
eficientes, permanecendo fora
do contato humano ou com o ar.
Durante o processo de industriali-
zacao, o leite vai sendo analisado
periodicamente, a fim de garantir
sua qualidade, e antes de sair da
industria, o Longa Vida ainda pas-
sa por uma analise microbiolégica
final, que certifica que o produ-
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to possui o padrao de qualidade
Santa Clara.

O cuidado com todo o processo
resultou com a Santa Clara sendo
a primeira cooperativa e industria
de laticinios no Rio Grande do Sul
a obter o certificado ISO 9000,
meérito conquistado em 1999. Isso
comprovou a eficacia dos proces-
sos, a exceléncia da industria e

aumentou a participacdo da mar-
ca no mercado.

O processo de industrializacao do
leite, desde a propriedade rural
até chegar a mesa do consumi-
dor, compreende mais de 6 mil
analises diarias para comprovar a
eficacia do processo e a qualidade
do leite e demais produtos deriva-
dos com a marca Santa Clara.

OSSA HISTORIA




Intolerancia a Lactose é o termo
utilizado para pessoas que nao
conseguem digerir produtos lac-
teos (leite e seus derivados). Esta
impossibilidade de digestao ge-
ralmente ocorre em pessoas que
ndo produzem a enzima lactase
ou a produzem em quantidade

insuficiente para realizar a diges-
tdo da lactose. A maioria das po-
pulacées tem uma perda progres-
siva da capacidade de absorcéo
da lactose que se inicia apds os
primeiros anos de vida. Em pri-
meiro lugar é muito importante
ressaltar que existem niveis de

intolerancia, pois a quantidade
de enzima lactase produzida pelo
corpo varia de pessoa para pes-
soa. Algumas pessoas possuem
uma deficiéncia minima na pro-
ducdo da enzima, ao passo que
outras ndo a produzem. Isso ira
afetar o seu nivel de intolerancia.

Embora, muitas vezes, sejam usados como sin6nimos, é importante
estabelecer diferenca entre a intolerancia, a alergia e a sensibilidade,
pois suas consequéncias sao bem diferentes, indo desde um mal-estar
até um caso mais grave.

A alergia é uma resposta imu-
nolégica do organismo a algum
componente alimentar.

Sintomas como a vermelhidao na pele,
descamagao, pequenas bolhas e “pele
grossa” sao bastante comuns na alergia.
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A intolerancia é uma reacao ad-
versa que envolve digestao, ab-
sorcdo e metabolismo de algum
componente do alimento. Os sin-
tomas de intolerancia a lactose
surgem quando a quantidade de
lactose que chega ao intestino é
superior a capacidade intestinal
de quebré-la.

A intolerancia a
lactose atinge
cerca de 70%
da populagao
brasileira adulta.

Os sintomas e sinais da intoleran-
cia a lactose sao semelhantes a
qualquer outra deficiéncia especi-
fica. A crianca que ndo metabo-
liza a lactose tera diarreia e po-
derd ndo ganhar peso. O adulto
apresentara distensdo na regidao
da barriga, gases, nauseas, diar-
reia e célicas abdominais. Mesmo
quando somente a absorcao de
lactose esta diretamente prejudi-
cada pela deficiéncia da lactase,
a diarreia resultante pode ser in-
tensa, o suficiente para eliminar
0s outros nutrientes.



Referéncias:

Possiveis efeitos

Menos produtos lacteos Dieta mais pobre, deficiéncia de calcio

Produtos com baixa lactose

Fermentados =
Lactose hidrolisada Sabor doce em alguns produtos

Produtos sem lactose

Queijos maturados -

Método nao disponivel
economicamente

Lactose cromatograficamente
separada

Preparacao de lactose

Acrescentada ao produto Sabor doce em alguns produtos, caro

Né&o eficiente em todos

Consumido com os produtos g
os indviduos, caro

Evitar produtos lacteos raramente é necessario, porque a maioria
das pessoas intolerantes a lactose sdo capazes de consumir pelo
menos algumas gramas de lactose por dia, aproximadamente 10g.
Além disso, os queijos maturados sdo muito bem tolerados, mes-
mo em quantidades maiores, pois ndo contém lactose. Entre os
gue sdo produzidos pela Santa Clara podemos destacar o Minas
Padrdo Light, Fontina, Montanhés, Parmesao e Vaccino Romano.

Dessa forma, sabe-se que o leite e os produtos lacteos sao fontes
importantes de muitos nutrientes, como proteinas, calcio e ribo-
flavina, ndo sendo aconselhavel evita-los sem uma boa razéo;
neste caso, modificacdes dietéticas precisam ser feitas para ga-
rantir que nao surjam deficiéncias nutricionais. Por exemplo, se
fontes alternativas de célcio ndo forem consumidas, a ingestao
pode ser tdo baixa que ird comprometer a salide 6ssea.

Opcoes de tratamento para intolerancia a lactose e seus possiveis efeitos

Mattar R et al. Intolerancia a lactose: mudanca de
paradigmas com a biologia molecular. Rev Assoc
Med Bras 2010.

Intolerancia a lactose. Revista Aditivo e Ingredientes.
Tulla H. Lactose Intolerance. Journal of the American

College of Nutrition, Vol. 19, No. 2, 1655-175S
(2000).

International Foundation for Functional Gastrointes-
tinal Disorders — www.iffgd.org.

Gremse DA, Greer AS, Vacik J, DiPalma JA. - Ab-
dominal pain associated with lactose ingestion in
children with lactose intolerance. Clin Pediatr, 2003.

Intolerancia a lactose em www.semlactose.com.br

Coordenacao cientifica:
IPGS - Instituto de Pesquisas, Ensino e Gestdo em
Saude
Autoria:
Nutricionista Renata Boscaini David
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EXCLUSIVO
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Lavoisier Freire Martins, 39 anos,
tem uma histéria de sucesso.
Durante 23 anos como goleiro
profissional, passou por varios
times de futsal. Jogou no Cear3,
Rio de Janeiro, Sao Paulo e Rio
Grande do Sul, premiando com
incontaveis titulos os times em

que atuou. Durante dez anos
também defendeu a Selecédo
Brasileira, na qual fez 150 jogos
e soma 19 titulos, entre eles os
de Tricampedo do Mundialito e
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gastronomia

e bom humor

Tetracampedo da Copa América.

Da carreira como atleta profis-
sional, Lavoisier dedicou nove
anos a ACBF, clube de futsal de
Carlos Barbosa - RS, cidade onde
esta localizada a sede da Coope-
rativa Santa Clara. Foi pelo clube
gaucho que conquistou os titu-
los de Campeao Intercontinental
na Russia, Bicampedo Mundial
de Clubes FIFA, Tricampeao Sul-
-Americano de Futsal, Tricam-

2\ Tof

peao Copa América e Tetracam-
pedo Liga Nacional Futsal, entre
outros.

A identificacdo com o clube e a
cidade foi tdo grande que o ce-
arense de nascimento resolveu
fixar-se com a familia no Sul.

Com muito bom humor, respon-
deu as perguntas do Em Foco
na entrevista exclusiva que vocé
acompanha a seguir.







MARKETING

Com exposicdo e julgamento de
gado leiteiro, shows de Sérgio Reis
e do Grupo Tholl, entre outras atra-
cOes, foi realizada em abril a 92 edi-
cao da Exposicao de Gado Leiteiro,
Maquinas e Produtos, a Expoclara.
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Sucesso dos associados

Mais de 25 mil visitantes passaram
pelo Parque de Exposicdes da Co-
operativa Santa Clara, em Carlos
Barbosa, prestigiando o evento,
que movimentou mais de R$ 400
mil reais em negdécios entre compra
e venda de animais, maquinas, pro-
dutos e equipamentos agricolas.

Nos julgamentos de animais, as
grandes campeas foram C. Santa
Clara 5866 Restell V. Gallina, do
produtor Valério Gallina, de Car-
los Barbosa, na Raca Holandesa,
e Ronda Rakeli 130 Governor do
Pinho, do produtor Fernando Fe-
licetti, de Farroupilha, na Raca
Jersey. Também foram realizados
leildo de animais registrados e con-

curso Jovem Puxador, com foco no
incentivo as criancas e adolescen-
tes para permanecerem no campo.

Outro destaque da Expoclara foi
para a peca teatral “Historias das
Porteiras”, que contou a histo-
ria da Cooperativa Santa Clara
e do municipio sede. A peca foi
elaborada a partir de um conto
participante do | Concurso de
Contos, realizado com a partici-
pacao de aproximadamente 600
alunos das redes estadual, mu-
nicipal e particular de ensino de
Carlos Barbosa. Os sete contos
premiados fizeram parte de um
livro editado especialmente para
a Expoclara.

Santa Clara em feiras

Em Marau/RS, de 7 a 9 de junho, a Santa Clara partici-
pou de mais uma edigao do Festival do Salame, e entre
os dias 7 e 9 e 14 e 16 de junho, a Cooperativa esteve
presente com um estande na Suinofest, em Encan-
tado/RS. Em ambas as feiras, os visitantes puderam
degustar queijos, embutidos, bebida lactea e outros
produtos Santa Clara.



Sabores do

A Santa Clara esteve presente
na 242 edicdo do Festiqueijo, em
Carlos Barbosa, durante o més
de julho, servindo a vontade pro-
dutos de Laticinio e Frigorifico
aos visitantes.

Mais uma vez, o estande da Co-
operativa foi um dos mais movi-
mentados do evento. Entre as no-
vidades, os canudinhos recheados
de Doce de Leite e Doce de Leite
com Chocolate fizeram sucesso.
Também foi novidade da edicdo
a Ricota com Pimenta e Orégano.

Além das novidades no estan-
de, a Santa Clara promoveu uma
acao voltada para as redes sociais,
onde os visitantes puderam tirar
fotos com molduras divertidas,
que eram postadas na fanpage da

Cooperativa no Facebook (Www.
facebook.com/coopsantaclara). A
Santa Clara é presenca perma-
nente no Festiqueijo, desde sua
primeira edicao, ha 24 anos.

O Festiqueijo é considerado o
maior e melhor evento gastrono-
mico da Serra galcha, e suas de-
licias garantem a presenca de tu-
ristas de varias partes do estado.
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A Santa Clara, a mais antiga cooperativa de laticinios em atividade no Brasil,
foi destaque no programa Globo Rural, da Rede Globo de Televisao, do dia
12 de maio.

Em reportagem especial sobre os Cenarios do Leite gaucho, paulista, mi- ,f%‘iﬁ“ AN
neiro e ainda do Uruguai, a Cooperativa foi escolhida para ilustrar o cenario =
rio-grandense. O foco desta parte da reportagem foi a uniao cooperativista
do Sul do pais, as pequenas propriedades familiares, tendo como exemplo
a relacao dos mais de 3 mil associados a Santa Clara para ilustrar a realidade

do Estado.

A reportagem é de José Hamilton Ribeiro, reconhecido e premiado jorna-
lista brasileiro e repérter do Globo Rural hd 32 anos, onde também atua
como editor.

Além dos produtores associados, foram entrevistados o presidente da
Cooperativa, Rogerio Bruno Sauthier, e o gerente de Laticinios, Jair Ceratti.
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Leite Santa Clara |
é estrela de comercial com
Anonymus Gourmet

COM A PARTICIPACAO DE JOSE
ANTONIO PINHEIRO MACHADO,
O ANONYMUS GOURMET, A
SANTA CLARA ESTA NO AR COM
UM NOVO COMERCIAL. O VT DE
15 SEGUNDOS DESTACA A QUA-
LIDADE DO LEITE SANTA CLARA,
QUE DA ORIGEM A TODOS 0S
PRODUTOS JA RECONHECIDOS
POR SEUS ALTOS PADROES DE
QUALIDADE E SABOR.

O foco da campanha é mostrar
a qualidade do leite Santa Clara,
avalizada por um reconhecido
nome da gastronomia. A partir do
leite e dos produtos Santa Clara
podem ser produzidas as mais
deliciosas receitas, e é isso que 0
Anonymus mostra aos consumi-
dores. O comercial sera veicula-
do durante o segundo semestre
para o Rio Grande do Sul e esta

disponivel no canal da Coopera-
tiva no Youtube: www.youtube.
com/coopsantaclara. O jornalista,
escritor, advogado e ainda “piloto
de fogdo” desde guri (definicao
dele proprio) José Antdnio Pinhei-
ro Machado é apresentador do
programa Anonymus Gourmet,
nome pelo qual também é conhe-
cido, sendo um dos personagens
mais queridos dos gauchos.

No programa, que passa aos sabados pela manha na RBS TV, Pinhei-
ro Machado mostra como é simples e divertido o ato de cozinhar. O
Anonymus reline outros cozinheiros de fim de semana, adeptos do
estilo descompromissado do apresentador, que testam em casa os ela-
borados pratos executados a cada semana.

MARKETING
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Santa Clara

TRI

no Top of Mind

Pelo terceiro ano consecutivo, a
Santa Clara é Top Of Mind na ca-
tegoria Queijos. A marca foi a mais
lembrada por 33% dos consumi-
dores entrevistados. A premiacao é
concedida pela Revista Amanha, em
parceria com a Segmento Pesquisas.
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Em 23 edicoes da premiacao, este
é o terceiro ano em que o seg-
mento Queijos é pesquisado. A
pesquisa foi realizada com 1.200
consumidores de 16 a 65 anos,
das classes A, B, C, D e E de todo
o Rio Grande do Sul.

A premiacéo foi recebida pelo pre-
sidente da Cooperativa Santa Clara,
Rogerio Bruno Sauthier, no Grémio
Nautico Unido, em Porto Alegre, na
noite de 13 de maio, em um evento
gue reuniu os premiados, comuni-
cadores e convidados.

Santa Clara é a instituicao
que mais registra animais da
Raca Holandesa no Brasil

A Cooperativa Santa Clara rece-
beu uma importante distincao da
Associacao Brasileira de Criadores
de Bovinos da Raca Holandesa.
Pelo 12° ano
consecutivo
(desde 2001),
a Santa Clara
€ a instituicao
que mais registra
animais com seu afixo em todo
0 pais.

Em 2012 foram registrados 2.268
animais da raca holandesa, perten-
centes a associados da Cooperati-
va, com o afixo C. Santa Clara. O
plantel de animais registrados com
o afixo ja alcanca 19.382 entre as
racas holandesa e jersey, distribu-
idos em 239 propriedades rurais
associadas.

A Santa Clara também foi des-
tague em rebanhos com maior
guantidade de vacas classificadas
em 2012. Ao todo, 353 animais
de associados foram classificados
no ano passado.
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decorar a cozinha

O Em Foco traz mais uma ideia para reaproveitar os potinhd%de Temper Cheese.
Vocé, além de colaborar com 0 meio ambiente, ainda pode refaginar a decoracao
da sua cozinha. Os potinhos de Temper Cheese, depois de vazios, podem armaze-
nar temperos, condimentos ou outras especiarias. Depois de degustar sed sabares
preferidos, vocé ainda aproveita a embalagem para decorar.Os potes podem ser en-
feitados com o mesmo te€ido, formando um conjuntinho, ou ainda‘receberem cores - {
diferentes para deixar tud®@ mais colorido. Vocé decora sua cozinha ou presentéia '_N k
uma amiga. Ela vai adorar sUa criatividade. =

Materiais necessarios:

L4
&

Potinhos de Um circulo de Um tope feito Uma rolha
Temper Cheese tecido com 18cm em palha ou cortada com ou
limpos de diametro barbante cerca de 1,5cm enfeite

Como fazer?

Para decorar, cole o adesivo ou enfeite no potinho limpo. Com a linha e agulha, dé pontos no contorno
do tecido, como se fosse um fuxico. Apoés, com o tecido ja contornado com a linha, envolva a tampa
do potinho e puxe delicadamente, dando um no para firmar o tecido. A emenda deve ser feita na parte
superior da tampa. Com cola quente ou de silicone, fixe a rolha sobre a costura. Para dar o acabamento,
é s6 colar o tope em frente a rolha. Agora é s6 esperar os elogios!

EmFoco | RESPONSABILIDADE SOCIAL . 15
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CLARA SHOW

Confraria Gourmet agora com

receitas em video

A Santa Clara conta com novida-
des em seus canais online. No site
da Confraria Gourmet, desde o
més de junho, os chefs de ocasiao
podem conferir receitas elabora-
das com os produtos Santa Clara
em video. A secao conta com dois
novos videos mensais, com pratos
variados.

O objetivo é mostrar receitas di-
ferenciadas, que compreendem
entradas, pratos principais, lan-
ches e sobremesas, entre outros.
Bruschetta de Tomate com Bacon,
toque mais especial as Fondues
Santa Clara, Chocolate Branco
Quente Cremoso, Frango Rechea-
do Acebolado e Pasta ao Molho de
Ricota com Nozes sdo alguns dos
pratos gque ja estao online.

As receitas sdo elaboradas pelo
chef Matheus Foppa, especial-
mente para a Cooperativa, e tam-
bém estao disponiveis no canal da
Santa Clara no Youtube e nas re-
des sociais.

Acesse:
www.coopsantaclara.com.br/confraria/videos
www.youtube.com/coopsantaclara
www.facebook.com/coopsantaclara “

EmFoco | CLARA SHOW
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Petit Gateau ja é uma delicia. Uma
receita simples de preparar, mas
gue com o toque de doce de leite
com chocolate fica ainda mais
gostosa! Que tal uma noite acom-
panhada por esse delicioso sabor?

Petit Gateau de
Doce de Leite com

Chocolate
Rendimento: 6 unidades

Ingredientes para massa:

* 300g de Doce de Leite com
Chocolate Santa Clara

* 100g de Manteiga sem sal
Santa Clara

* 50g de farinha de trigo

* 50g de acucar

* 2 0ovos inteiros

e 2 gemas

Modo de preparo:

Derreta o doce de leite com chocolate com a manteiga sem sal no micro-
-ondas por aproximadamente 2 minutos. Mexa bem até obter uma massa
homogénea. Em outra tigela bata os ovos inteiros e as gemas com o aculcar,
mas nao deixe espumar muito. Acrescente a mistura do doce de leite com
a manteiga. Misture bem e, em seguida, adicione a farinha. Leve a massa
a geladeira por cerca de 30 minutos ou mais. Unte formas especificas para
petit gateau com manteiga e farinha. Divida a massa nas formas, deixando
aproximadamente um dedo e meio sem massa para ele crescer. Preaqueca
o forno em temperatura alta (240°C). Asse por cerca de 20 minutos, preser-
vando o centro do bolo mole. Retire-os do forno e com o auxilio de uma faca
lisa (legumeira) ou de uma espatula raspe as laterais para soltar o bolo. Para
servir, coloque em um prato grande, acompanhado de uma bola de sorvete
de creme ou flocos. Decore com calda de chocolate e folhas de hortela.

S B
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Temper Cheese é muito versatil:
sanduiches,

s... E com
I'Nossa dica é
usa-lo para rechear carolinas. Um

aperitivo para deixaritodo mundo
com ainda mais agua na boca!

Carolinas recheadas com Temper Cheese
Rendimento: média de 45 unidades

Ingredientes para massa: Modo de preparo:
» 125g de Manteiga Sem Sal Santa Clara
1 xicara e 1/2 (cha) de farinha de trigo Numa panela grande, ferva a 4gua com a manteiga.
1 xicara e 1/2 (cha) de agua Abaixe o fogo, junte a farinha de trigo e misture
5 ovos inteiros bem até formar uma massa homogénea. Retire a
panela do fogo, acrescente os ovos, um a um, sem
Ingredientes para massa: parar de mexer. Deixe a massa esfriar e, em sequi-
1 lata de atum ralado em éleo da, transfira para um saco de confeitar descartavel,
« 3 colheres (sopa) de Temper Cheese com um bico pitanga grande ou um bico liso. Pré-
Santa Clara Tradicional aqueca o forno em temperatura média (200°C). For-
« 2 colheres (sopa) de salsa picada re uma assadeira com papel-manteiga, faca bolinhas
« Sal e pimenta a gosto deixando um espaco de 4cm entre elas. Repita essa

operacao com toda a massa. Asse as carolinas por
30 minutos, ou até que elas fiquem douradas. Deixe
esfriar para rechea-las.

Para o recheio misture o Temper Cheese no atum,
tempere com sal e pimenta e acrescente a salsa pi-
cada. Vocé pode rechear as carolinas apenas com o
Temper Cheese de seu sabor de preferéncia, e ficara
delicioso também.
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Receita de crianca .

para crianca

Crianca adora ajudar na cozinha e, por isso, o0 Em Foco traz uma
receita que os pequenos podem ajudar a preparar. Coloridas, as
“massinhas de modelar” comestiveis ficam deliciosas e ainda viram a
brincadeira ideal para o Dia das Criancas ficar mais divertido!

Massinha de Modelar
Rendimento: média de 40 unidades

Ingredientes:
2 caixas de Leite Condensado Santa Clara

2 barras de chocolate branco

3 colheres (sopa) de gelatina em pé sabor moran-
go, cereja ou framboesa

3 colheres (sopa) de gelatina em p6 sabor limao
3 colheres (sopa) de gelatina em p6 sabor abacaxi
tangerina ou maracuja

Manteiga Santa Clara para untar
Aclcar refinado para passar os doc

Modo de preparo:

Em uma panela misture o leite
condensado e o chocolate branco
e leve ao fogo médio, mexendo
sempre, até desprender do fundo
da panela (cerca de 15 minutos).
Retire e divida em trés partes.
Adicione a cada uma delas uma
variedade de gelatina e mexa
bem. Despeje em pratos untados
e espere esfriar. Ja frio, pegue
pequenas porcdes de massa e en-
role, formando bastées compri-
dos (como se fossem massinhas
de modelar). Passe pelo acucar e
deixe descansar por cerca de 30
minutos, para que fiquem firmes.
Para servir, coloque os bastées em
recipientes decorados.



UM FILHO E
SEMPRE
O QUE UM PAI
TEM DE MELHOR.

L_L

SantaClara
LEITE UHT INTEGRAL

LTI

Que os queijos Santa Clara sao os mais lembrados e

preferidos vocé ja sabe. Mas sabe por qué? =)
Porque sao feitos do mais puro |eite da Serra e carregam santa C|a ra
a qualidade do leite Santa Clara até vocé. Santa Clara, a desde 1912 =
primeira cooperativa no Brasil a contemplar o produtor
com pagamento especial pela qualidade do leite. O Puro Sabor da Serra
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