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Um ano de

2014 foi um grande ano para a Cooperativa Santa Clara. Durante este
ano diversos produtos passaram a fazer parte da linha Santa Clara e
também do dia a dia de sua familia. A Cooperativa também anunciou
diversos investimentos em industria e varejo, um crescimento que visa
criar novas oportunidades. Todas as novidades tém um s6 objetivo:
aproximar cada vez mais a marca Santa Clara de seus consumidores,
clientes e associados.

Para a Cooperativa, 0 mais importante é que todos que se relacionam
com a marca - associados, consumidores, funcionarios e demais pes-
soas que participam do processo - tenham conviccdo de que tudo o
que a Santa Clara faz € com o maior carinho e cuidado. Cada produto
traz a qualidade de 102 anos de histéria da Cooperativa.

Agora é o momento de agradecer a vocé, cliente e consumidor, por
participar desta histéria. Por dar preferéncia aos produtos que tém a
qualidade Santa Clara e permitir que, todos os dias, a Cooperativa es-
teja presente na mesa da sua familia.

O desejo da Santa Clara é continuar fazendo parte do seu dia a dia em
2015, com a qualidade e o carinho que vocé ja conhece.

Boas festas!
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Santa Clara EmFoco Informativo
da Cooperativa Santa Clara Ltda.
emfoco@coopsantaclara.com.br
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instagram.com/coopsantaclara
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Redacao:

Virginia Silveira MTB 14.905




MARKETING

Queijos Santa Clara sao os mais lembrados
e preferidos dos consumidores

0 lugar onde todas as marcas querem estar.

Diretor Alexandre Guerra, ladeado pela supervisora de Marketing, Kétia Dalcin (D),

e pela assessora de comunicacao, Virginia Silveira, no Marcas de Quem Decide

Durante o ano de 2014, a Santa
Clara recebeu duas importantes
premiacdes: pelo 10° ano con-
secutivo, os Queijos Santa Clara
receberam o prémio Marcas de
Quem Decide. Os queijos foram
0s mais lembrados na categoria,
citados por 39,4% dos entrevis-

tados, conquistando também
o primeiro lugar na preferéncia
de 37,6% dos consumidores.
A Santa Clara é lider absoluta
na categoria Queijos desde que
foi incluida na pesquisa realiza-
da pelo Jornal do Comércio e
Qualidata.

Presidente Rogerio Bruno Sauthier recebe o Top of Mind

Na pesquisa Top of Mind, da Revista
Amanha, os Queijos Santa Clara
também foram os mais lembrados
pelos consumidores gauchos, ci-
tados por 36,3% dos entrevista-
dos. Este é o quarto ano consecu-
tivo em que a Santa Clara recebe
0 prémio.

Presidente da Santa Clara recebe Troféu Guri

O presidente da Cooperativa
Santa Clara, Rogerio Bruno
Sauthier, recebeu a homenagem
da Radio Gaucha aos que levam
o nome do Rio Grande do Sul
para além do Estado, o Troféu
Guri, no dia 2 de setembro, em
Esteio. O troféu foi entregue a
10 personalidades do RS, que
tiveram suas historias destacadas
pela premiacao.

a O prémio tem um
significado especial. Digo
que sempre devemos ser ao
Mmenos um pouco criancgas,
para viver com alegria. Fico
gratificado em meu nome
e também em nome de
todos os profissionais que
trabalham na Cooperativa.

n

Presidente, Rogerio Bruno Sauthier (C), recebe o prémio do Gerente Executivo Comercial da Radio
Gaucha, Ciro Vives, e do apresentador do programa Gaucha Reporter, jornalista Leandro Staudt

Rogerio Bruno Sauthier
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ConhecalUO,

a nova marca da Cooperativa Santa Clara

Vocé ainda vai ouvir falar muito desta
novidade. A Tuo chegou ao mercado.

E vem com embalagens lindas e
produtos melhores ainda!

A Tuo chega ao mercado com a
proposta de ampliar a linha de
produtos da Cooperativa em no-
vas categorias e também como
estratégia mercadoldgica. Com
a criacao da Tuo, a marca Santa
Clara fica direcionada as linhas
de laticinios e frigorifico.

A marca foi criada pelo designer
Roberto Sperotto, que ja asses-
sora a Cooperativa no desenvol-
vimento das embalagens com
a marca Santa Clara. As cores
escolhidas — azul-escuro, amare-
lo e laranja — remetem a marca
Santa Clara, deixando claro que
a Tuo esta intimamente ligada a
Cooperativa. Nas embalagens, a
nova marca é apresentada com
bordas em outras cores, é mais
versatil, com um design moder-
no e se posiciona como uma no-
vidade no mercado.
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Os primeiros produtos fabricados com a
nova marca ja podem ser encontrados no
mercado: os alimentos de soja Tuo, nas
versdes Laranja, Macd, Uva, Original e
Original Zero. As embalagens seguem o
mesmo conceito da marca, remetendo a
inovacao, seguindo as tendéncias do mer-
cado com uma arte clean, destacando o
contraste de cores e posicionando a Tuo
de forma descontraida ao consumidor.

www.tuo.com.br %
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Embalagens com Tampa Rosca.

Mais pratico abrir, servir e guardar o Leite Santa Clara

A Santa Clara sempre traz novidades ao seu consumidor, e foi aliando a qualidade do leite com a necessidade
de tampas mais praticas que a Cooperativa lancou neste ano as novas embalagens com tampa rosca. Nas ver-
soes Integral, Semidesnatado e Desnatado, as novas embalagens podem ser encontradas em diversos pontos
de venda do Rio Grande do Sul. As ja tradicionais UHT seguem no mercado, nas mesmas versoes do leite.
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Morango é o mais novo sabor dos Doces Cremosos de Fruta da
Doce de Morango Santa Clara. Em potes de 400g, soma-se a linha que ja conta

com doces de Abdébora com Coco, Figo, Goiaba e Uva, ideais
€ aoces em baiae

5 _ para um café da manha saboroso, lanches e a elaboracao de
sao novidades da Santa Clara outras delicias.

Para o food service, o lancamento vem por conta dos doces de
frutas e o Doce de Leite com Chocolate em baldes de 4,8kg.
Maior variedade e praticidade a quem trabalha fazendo as
mais diversas gostosuras.




Chelo de sabor,
zero lactose

Uma novidade para quem adora leite e sabe da importancia de consumir @
este produto, mas tem intolerancia a lactose: Leite Santa Clara UHT Zero
Lactose. Com embalagem tampa rosca, ¢ facil de abrir e servir. santa Clara

dosde 1842

A lactose é um acUcar presente no leite e depende de uma enzima cha- LEITE UHT SEMIDESNATADO
mada lactase para ser digerida. Algumas pessoas perdem a capacidade PARA DIETAS COM RESTRICAD
de digerir essa enzima e, consequentemente, acabam deixando de con- DE LACTOSE

sumir leite e derivados.

Zevo
Lactose

este Hao & wim. alimento
reduzido ewe valor
eiery Etico

AT RARA L TR

O Leite Zero Lactose Santa
Clara ja esta no mercado.

o

Queijo Estepe: sabor e textura

Origindrio das estepes russas, este lancamento da Santa Clara pode ser
degustado em tabuas de frios ou incrementando as mais variadas recei-
tas. As formas de 6kg maturam por 60 dias, para acentuar seu sabor
frutado e levemente adocicado e sua textura.

Combina com espumante moscatel, vinhos brancos secos e cervejas
como ESB, Export, Bock, American Pale Ale, IPA, Blonde Ale e Dubbel.

Duas novidades no Creme de Ricota

Além de novas embalagens, com tecnologia sleeve, o
Creme de Ricota também vem com outra novidade,
novo sabor: Ervas Finas, uma opcao para quem bus-
ca leveza aliada a sabor. Ideal para acompanhar paes,
torradas, bolachas ou na culindria em geral. Ja esta
presente no mercado em potes de 200g.

]

=
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INTOLERANCIA A LACTOSE

A lactose consiste na presenca de
carboidrato na composicao do lei-
te de mamiferos e por esse moti-
vo também é chamada de “acu-
car no leite”. Esse carboidrato é
formado pela combinacado entre
outros dois carboidratos: a glicose
e a galactose [1].

A fim de possibilitar a digestao e
a absorcao metabdlica da lactose,

torna-se necessaria a separacao
dos carboidratos, sendo este pro-
cesso conhecido como hidrdlise,
que, invariavelmente, necessita de
uma enzima especifica denomina-
da lactase. Essa enzima esta pre-
sente nas vilosidades e microvilosi-
dades do intestino delgado [2].

Nos individuos com producao ade-
quada de lactase, o processo de

digestao da lactose ird ocorrer sem
nenhum incdbmodo. Entretanto, se
essa producao de lactase sofrer uma
reducdo ou tornar-se inexistente,
poderd ocasionar ma digestao de
lactose ou intolerancia organica,
com o surgimento de sintomas des-
confortaveis [3].

Na figura 1 encontram-se os niveis de
diminuicéo da producao de lactase:

Hipolactasia

Secundaria

Diminuicao da
producao de
lactase

Doencas que
possam alterar o
intestino delgado

Criancas,
adultos e idosos

MNeceds Hipolactasia
Primaria
‘o L I
Auséncia de Diminuicao da
B producao de B producao de
lactase lactase
Doenca Declinio fisi/olé‘gico
° B conaénita B irreversive
o 9 da lactase
L 4
| . Criancas,
Bebeés adultos e idosos
, Figura 1 — Niveis de diminuicdo da producdo de lactase. Fonte: Mattar & Mazo, 2010.
=

Em contrapartida, se ndo absorvida
pelo organismo por falta de lacta-
se, a lactose permanecera no intes-
tino captando liquidos e servindo
de “alimento” para as bactérias da
flora intestinal, produzindo efeitos
decorrentes como dores, sensa-
cao de estufamento abdominal e
aumento do transito intestinal, fa-
zendo com que a pessoa recorra
ao médico. Devido a esses fatores,

EmFoco | SABOR & SAUDE

os individuos com intolerancia
a lactose que ingerirem leite ou
alimentos que contenham lac-
tose apresentarao sintomas gas-
trointestinais, tais como nausea,
dor e distensdo abdominais e
flatuléncia excessiva, entre ou-
tros sintomas [4].

O desenvolvimento desses sin-
tomas em pessoas intolerantes

depende da quantidade de lactose
ingerida, da reserva de lactase, da
flora intestinal e da sensibilidade
do trato gastrointestinal. Nesse
caso, a incapacidade de digerir a
lactose podera apresentar-se em
diferentes graus [5].

O diagndstico podera ser realizado
por diferentes métodos, sempre re-
comendados pelo médico [6]:

@ Teste respiratério do hidrogénio expirado para tolerancia a lactose;

Q{ Teste de tolerancia a lactose com curva glicémica;

Q{ Teste genético de polimorfismo do gene para intolerancia a lactose;

@ Biopsia jejunal.



Apds o diagndstico do médico, o objetivo do tratamento é a melhoria dos sintomas gastrointestinais. Sendo

assim, a dieta de exclusdo ou de restricao de lactose podera ser implementada.

Estudos recentes demonstraram que a maioria dos pacientes intolerantes, quando expostos a testes cegos
(ingestao de lactose sem ter a informacao de que o alimento contém lactose) de ingestao de 12 gramas de
lactose (equivalentes a 250ml de leite de vaca), nao desenvolveram sintomas, e em razao disso, justifica-se
a tentativa da dieta de restricdo de lactose [5,7,8].

Na persisténcia de sintomas gas-
trointestinais apdés a ingestdao de
lactose, podera ser recomendada a
dieta de exclusao de lactose ou a te-
rapia de reposicao enzimatica com
lactase exdgena. A modalidade de
reposicdo enzimatica é obtida por
meio de fungos e leveduras, atu-
ando na reducao dos sintomas gas-
trointestinais e dos niveis de hidro-
génio expirado, porém apresenta
um custo elevado [3,4].

Outra modalidade de tratamento
seria a dieta de exclusao total e de-
finitiva de lactose, o que exige, po-
rém, um exame criterioso em funcao
dos possiveis prejuizos na ingestao
de calcio, fosforo e vitaminas. Com
a continuidade do tratamento (ex-
clusdo inicial de lactose), esta devera
ser reintroduzida conforme a aceita-
bilidade do individuo [9].

Vale ressaltar que os alimentos lac-
teos, em sua maioria, sao fontes de

lactose. Em contrapartida, contém
guantidades elevadas de calcio,
cuja baixa ingestdao pode ser as-
sociada a diversas doencas, como
perda e fratura 6ssea, pressao san-
guinea elevada, calculos renais,
obesidade e cancer de intestino
[10,11].

tém calcio, ainda que em pe-
quenas concentracoes, sao bro-
colis, repolho, couve, sardinha,
feijoes, améndoas e gergelim.

dificultard a obtencao da neces-
sidade diaria desse mineral [12].

ca por alimentos isentos de lac-
tose (ou com glicose e galactose
separadas) e com calcio, para

Lactose

o & Intestino
2o <= Delgado
Os demais alimentos que con- J
Y 90, =
o O (25
Fermentacao
Bacteriana
Porém, a sua ingestao exclusiva H
2
co, _
Intestino
Grosso
E de extrema importancia a bus- Acido Latico
P Acido Acético
Inchaco
Desconforto
Flatuléncia -

que o individuo possa atingir a
quantidade de ingestdo diaria
desse nutriente sem apresentar
sintomas gastrointestinais.

Dores Abdominais

O crescimento de diagnésticos de intolerancia a lactose fez com que as industrias de laticinios
passassem a fabricar produtos adequados as necessidades dos consumidores intolerantes, como
é o exemplo da Cooperativa Santa Clara, que esta colocando no mercado o Leite Santa Clara Zero

Lactose.

Coordenacao Cientifica iPGS: Instituto de Pesquisas Ensino e Gestao em Saude

Referéncias:

1. Lomer MC, Parkes GC, Sanderson JD. Lactose intolerance in clinical practi-
ce — myths and realities. Aliment Pharmacol Ther 2008; 27(2): 93-103.

2. Sizer F, Whitney E. Nutricdo: Conceitos e Controvérsias. Barueri: Manole. 2003.
3. Mattar R, Mazo DFC. Intolerancia a lactose: mudanca de paradigmas com
a biologia celular. Rev Assoc Med Bras 2010; 56(2): 230-236.

4. Montalto M, Curigliano V, Santoro L, Vastola M, Cammarota G, Manna
R, Gasbarrini A, Gasbarrini G. Management and treatment of lactose malab-
sorption. World J Gastroenterol 2006; 12(2): 187-91.

5. Suarez FL, Savaiano DA, Levitt MD. A comparison of symptoms after the
consumption of milk or lactose-hydrolyzed milk by people with self-reported
severe lactose intolerance. N Engl J Med 1995; 333(6):1-4.

6. Misselwitz B, Pohl D, Friihauf H, Fried M, Vavricka SR, Fox M. Lactose ma-
labsorption and intolerance: pathogenesis, diagnosis and treatment. United
European Gastroenterol J 2013; 1(3): 151-159.

7. Savaiano DA, Boushey CJ, McCabe GP. Lactose intolerance symptoms as-

sessed by meta-analysis: a grain of truth that leads to exaggeration. J Nutr 2006;
136(4): 1107-1113.

8. Shaukat A, Levitt MD, Taylor BC, MacDonald R, Shamliyan TA, Kane RL, Wilt
TJ. Systematic review: effective management strategies for lactose intolerance.
Ann Intern Med 2010;152(12): 797-803.

9. Heaney RP. Calcium Intake and Disease Prevention. Arq Bras Endocrinol Me-
tab 2006; 50(4): 685-93.

10. Zemel MB. Calcium modulation of hypertension and obesity: mechanisms
and implications. J Am Coll Nutr 2001; 20(5): 428S-35S.

11. Di Stefano M, Veneto G, Malservisi S, Cecchetti L, Minguzzi L, Strocchi A,
Corazza GR. Lactose malabsorption and intolerance and peak bone mass. Gas-
troenterology 2002; 122(7): 1793-1799.

12. Tabela brasileira de composicao de alimentos / NEPA — UNICAMP. 4 ed. rev.
e ampl. Campinas: NEPA-UNICAMP, 2011. 161 p.

EmFoco | SABOR & SAUDE

9



"
a¥
. '\t‘h W :

g | RESPONSABILIDADE SOCIAL

Lan -t .:"

_@rn,-. LT 13-
W -..M‘!

g m;ﬂ;{if:?-;? _
| N F@qmﬁmum =
JUITRUBER e b N

1 Yo i ':':;ﬁ .P:r,grf‘n

s

ﬂUmma

-.-- J'I -___J

—

chi

descontracdo e conhecimento

SO PARA ELAS

A mulher tem uma grande im-
portancia na atividade leiteira. Na
maioria das propriedades rurais,
ela é responsavel pela ordenha,
e o cuidado neste processo é um
dos fatores fundamentais para
garantir a qualidade do leite. Para
valorizar o papel delas, a Santa
Clara realiza a cada dois anos um
encontro de mulheres com ativi-
dade no leite. Associadas, esposas
e filhas de associadas participam
de um dia de palestras que in-
cluem profissionalizacdo, falando
sobre a qualidade do leite, e au-
toestima, abordando a relevancia
do papel delas na sociedade.

10 [J EmFoco | RESPONSABILIDADE SOCIAL

A 112 edicao aconteceu em abril des-
te ano, no Santuério de Caravaggio,
em Farroupilha (RS), e reuniu 2 mil
mulheres de mais de 100 municipios
onde a Cooperativa coleta leite. O ci-
clo de palestras se iniciou com o zoo-
tecnista e assistente técnico regional
da Emater, Jaime Ries. O tema da
palestra foi “O Manejo para Qua-
lidade do Leite”, tendo o técnico
destacado este item produzido nas
propriedades das mulheres pre-
sentes ao evento. O foco foi dado
nos prémios recebidos pela Santa
Clara ao longo do tempo, como
marca de queijos mais lembrada e
preferida pelos gauchos.



Padre Ezequiel Dal Pozzo
celebrou missa que lotou a capela
de Caravaggio

Na sequéncia foi proferida a pales-
tra motivacional “Mulher: a Forca
e a Ternura do Campo”, pelo Dr.
José Luiz Tejon Megido, que falou
da TCAI Sdo Paulo. Enfatizou a
autoestima e a importancia da
mulher na sociedade. Ap6s o almo-
co, foi celebrada uma missa pelo
padre Ezequiel Dal Pozzo, de Parai,
gue durante o ato religioso cantou
algumas de suas cancdes. Também
na missa ocorreu a béncao dos
tercos entregues na recepcao. No
encerramento foi feita a entrega de
lembrancas do Encontro (bolsa, ca-
miseta e uma violeta), além de lan-
che para a viagem de retorno.

Palestrante José Luiz Tejon Megido destacou a importancia da autoestima
para as mulheres

Jaime Ries, da Emater: foco na questdo da qualidade do leite
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Os 102 anos de historia da
Cooperativa Santa Clara, todo
seu cuidado com a qualidade
da matéria-prima e com a fa-
bricacdo dos mais de 250 pro-
dutos que levam sua marca fo-
ram alguns dos motivos para a
Cooperativa ser escolhida para
participar do projeto-piloto do
Programa Alimentos Seguros,
PAS Leite, no Rio Grande do Sul.

Com parceria do SEBRAE, SENA|,
EMBRAPA e Ministério da Agri-
cultura, Pecudria e Abastecimen-
to (MAPA), o PAS Leite ja foi im-
plementado em outros estados e
tem dado 6timos resultados. No
RS, ele acontece com 14 produ-
tores associados a Santa Clara da
regido de Carlos Barbosa, fretei-
ros e industria de laticinios.

LE

12 [l EmFoco | RESPONSABILIDADE SOCIAL

A AR
AMA

AIN '

Para receber o selo do PAS Leite,
os produtores participam de
aulas tedricas e praticas duran-
te cerca de 7 meses. Consul-
tores do programa fazem um
diagnostico da propriedade e
propéem melhorias nas insta-
lacbes e manejo. A partir das
sugestodes, os produtores quali-
ficam ainda mais suas proprie-
dades rurais, com maior orga-
nizacao e rendimento, além de
uma matéria-prima de excelén-
cia. O treinamento do primeiro
grupo de produtores segue até
janeiro de 2015,

O superintendente do MAPA
no Rio Grande do Sul, Francisco
Signor, explica que o programa
vem aprimorar a qualidade do
leite no Estado.

LH
TE

Na trajetéria de vida cen-
tenaria da Santa Clara, seu
principal patriménio, que
sao os associados e sua
disposicao para a parceria,
forneceu as condi¢oes ideais
para acoes que possam cul-
minar com os resultados al-
mejados e com os objetivos
propostos pelo PAS Leite.
Atualmente os consumi-
dores possuem muito mais
oportunidade de consumir
um produto com a qualida-
de atual, com a seguranca
que as empresas e 0s 0rgaos
de fiscalizacdo imprimem no
leite. Se depender de insti-
tuicoes como a Cooperativa
Santa Clara, vamos dispor
de cada vez mais qualidade
e quantidade de produtos.

n

Francisco Signor, superintendente
do MAPA no RS

Para fomentar que ainda mais
produtores e todos os elos da ca-
deia se envolvam, a Santa Clara
criou o programa Melhor Leite.
Com ele, a organizacao incentiva
freteiros, produtores e industrias
a se certificarem, originando pro-
dutos diferenciados, com a quali-
dade Santa Clara, ja reconhecida
pelos consumidores.




11:40 AM

Para que fique bem simples de
compreender o que faz o Leite
Santa Clara um produto de qua-
lidade, a Cooperativa lancou uma
web série em cinco episédios.

A série mostra que tudo é feito
com o maior cuidado, desde a
propriedade rural, passando pela
assisténcia técnica, transporte,

A qualidade do

Leite Santa Clara
NA TELA DO SEU COMPUTADOR

analises no laboratério, envase na
industria, até chegar a mesa do
consumidor com a qualidade que
ele conhece e confia.

Todos os episddios contam com a
participacdo de pessoas que fazem
parte do processo produtivo. Para
ilustrar o trabalho dos produtores
associados, participaram  Gilberto,

Assista aos episodios em www.youtube.com/coopsantaclara

NOSSA HISTORIA

Bernardete e Mauricio Camillo, de
Carlos Barbosa. Também dao depoi-
mentos Nos episddios seguintes o en-
genheiro agronomo Carlos Alberto
Araujo, o freteiro Eleandro Sauthier,
a supervisora de qualidade da indus-
tria, Pauline Cichelero, e o supervisor
de Pesquisa & Desenvolvimento da
indstria, VWagner Dias Rosseti, todos
colaboradores da Santa Clara.




Para entender o«

cooperativismo
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desde pequeno

As abelhas sdo animais muito especiais. Cada uma tem seu
papel para que a colmeia ande sempre direitinho. Tem que
fazer sua parte nesse trabalho. E ndo é que esse sistema de
cooperacao da certo, mesmo? Tai a Santa Clara, com 102
anos de atividade para comprovar isso. Para passar essa his-
téria adiante, de forma ludica e muito especial, a Cooperativa
Santa Clara promoveu a peca de teatro Histérias das Porteiras
por 14 cidades gauchas entre agosto e novembro deste ano,
reunindo mais de 10 mil alunos em 36 apresentacoes.
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O espetaculo aborda de forma ltdica os principios cooperativistas
e a histdria da Santa Clara, juntando tudo com crencas e mitos do
campo e muita diversdo. Para que os pequenos pudessem apren-
der ainda mais sobre cooperativismo, eles receberam revistinhas
pedagogicas, cheias de atividades.

A peca passou por escolas e feiras do livro nos municipios de
Carlos Barbosa, Cotipora, Estacdo, Fagundes Varela, Garibaldi,
Jacutinga, Nova Roma do Sul, Parai, Salvador do Sul, Sao Pedro
da Serra, Selbach, Tapera, Veranépolis e Vila Maria.

O Projeto “Historias das Porteiras - Circulacao 2014" foi finan-
ciado pelo Pro-Cultura RS, Secretaria da Cultura, Governo do
Estado do Rio Grande do Sul, com Producao Cultural da Steffen
Projetos e Eventos e patrocinio da Cooperativa Santa Clara.

W
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Supermercado Estacdo

Durante o ano de 2014, a Santa Clara expandiu
suas lojas e industria na regiao do Alto Uruguai.
A Cooperativa possui 623 associados na regiao,
sendo 451 produtores de leite em atividade, que
fornecem a Cooperativa mais de 2,6 milhdes de
litros de leite por més.

Visando a expansao e a ampliacdo de sua linha de
laticinios, a Santa Clara adquiriu uma industria com
capacidade para 120 mil litros/dia em Getulio Vargas.

|

Mercado Agropecudrio de Jacutinga

A expansao da
Santa Clara na regiao
do Alto Uruguai

As ampliacdes na regido também se estendem as
lojas do varejo. O Supermercado Santa Clara no mu-
nicipio de Estacdo foi inaugurado em abril deste ano,
dentro das comemoracdes de aniversario da empresa.
J& em setembro foi a vez de inaugurar um Mercado
Agropecuario em Jacutinga.

Com as novas lojas, a Santa Clara totaliza 10 super-
mercados e 10 agropecuarios, todos localizados em
municipios onde a Cooperativa possui associados.

'/ |

E fundamental destacar a
importancia do Alto Uruguai para a
Santa Clara. Iniciamos em 2008 com

captacao de leite. Hoje temos granjas
de suinos, um laticinio em Getulio
Vargas, supermercados e mercados
agropecudrios. Para atender nossos
associados investimos 24 milhoes de
reais na regiao.

n

Alexandre Guerra, diretor administrativo
e financeiro da Santa Clara.

Nova industria sera construida em Casca

A Santa Clara planeja a construcao
de uma nova industria de laticinios
em Casca, com capacidade para in-
dustrializar um milhdo de litros por
dia. O protocolo de compromisso
com a Prefeitura do municipio gau-
cho foi assinado no dia 7 de maio,
marcado pela presenca de autorida-
des estaduais, locais, membros de
entidades de classe do municipio,
direcdo, conselho e funcionarios da
Santa Clara.

A previsdo é de que a nova industria
inicie suas operacoes em 2017, com
a producéo de leite UHT. O investi-
mento estimado na nova unidade é
de aproximadamente R$ 80 milhoes.

Prefeito de Casca, Alan Martins das Chagas, presidente e diretor da Santa Clara, Rogerio
Bruno Sauthier e Alexandre Guerra, assinam protocolo de compromisso

16 [l EmFoco | NOSSA HISTORIA



... fol més de festa na
Confraria Gourmet

Se tem uma coisa que crianca leva a sério é brincadeira! E por isso
a Santa Clara proporcionou uma atividade especial para elas no
més da crianca. Durante todas as segundas-feiras de outubro, a
Confraria Gourmet Santa Clara recebeu os pequenos de escolas
de Carlos Barbosa para uma divertida aula de culinaria.

Colocar a méao na massa foi a palavra de ordem. As criancas puderam
enrolar brigadeiros e beijinhos e ainda decorar bolinhos com chocolate
e confeitos. Claro que a parte de que eles mais gostaram foi comer
tudo no final em uma grande festa.

Cerca de cem criancas participaram das aulas, ministradas pelos pro-
fessores de gastronomia da UCS/ICIF, de Flores da Cunha. A fim de
despertar o interesse pela culindria nos pequenos, as aulas foram ofe-
recidas gratuitamente pela Santa Clara.
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Leveza e saborem
perfeita harmonia

Mesclun de Folhas com  Ingredientes

Gorgonzola e Figos ° | P¢ de alface fris
Rendimento: 8 porcoes EPae i rgula

. = * 8 figos frescos
e S w * 30g de Manteiga Santa Clara
l'- = i T . e ,
%_:gaﬁ e e 1 colher (sopa) de aclicar mascavo
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Emulsao: .
* 30ml de suco de limao siciliano ou vinagre balsamico
* 70ml de azeite extravirgem -
e Sal e pimenta-do-reino

Modo de Preparo:

Limpe as folhas e reserve. Corte os figos em quatro
partes. Derreta a manteiga, acrescente o aciicar mas-
cavo e os figos para dourar. Reserve.

Bata os ingredientes da emulsdo. Monte em um pra-
to ou em uma travessa'as saladas misturadas, colo-
cando por cima o Queijo Gorgonzola esfarelado com
os dedos e o figo dourado.
Finalize regando a emulséo.

- 18 ] EmFoco | CLARA sHOW
/

r

Saladas combinam com o verdo, mas ndo é
porque sejam leves que elas ndo podem ter
um sabor marcante. Neste mesclun, o desta-
que € para o Queijo Gorgonzola. O resultado
é tdo colorido que ainda contribui para en-
cher os olhos.

1 pé de alface roxa ou radicci
100g de Queijo Gorgonzola Santa Clara (lascas)
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Produzir essas delicias
é 0 hosso jeito de dividir
este premio com voce.
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SantaClara

TOP DE
MARKETING Categoria desde 1912
ADVBRS Alimentos

2014 O Puro Sabor da Serra

A Santa Clara realiza constantemente importantes investimentos para a inclusao digital de seus associados.
Um nivel de informacdao que promove nao s6 o melhor gerenciamento da propriedade rural como a troca de
informacoées rapidas e eficientes. Além dos beneficios a propriedade rural essa agilidade tem relacao direta com a
producao de matéria-prima de alto padrao de qualidade que, na industria, é transformada em produtos que vao

para o mercado com a qualidade da marca Santa Clara.



